
BOISSON GAZEUSE/BOUTEILLE .....................�$4.50
BOISSON GAZEUSE/FONTAINE .......................�$3.75
red bull energy drink          ......................�$4.75
red bull sugarfree ...................................�$4.75
red bull red edition .................................�$4.75

boire
nos favoris

limonade rose extra ..........................$13.75
Corona renversée dans ta Limonade rose

bulldog ...............................................$13.75
Corona renversée dans ta Margarita

F***’N PALOMA ....................................$10.75
Téquila Silver Jose Cuervo, Jarritos au 
pamplemousse, sel, lime et sirop simple

ANANAS EXPRESS      .............................$11.25
Téquila Silver Jose Cuervo infusée au 
piment ancho, mezcal, jus d’ananas, 
sirop de gingembre, jus de lime et sel épicé

strong island .....................................$13.75
Long Island iced tea, jus de lime & Coca-Cola

red bull & vodka ..................................$9.75
Smirnoff Vodka, Red Bull

Key-rona ..............................................$13.75
Corona renversée dans ton Sour Key, 
servi avec un bonbon sur

LA POSTIÈRE ............................................$8.75
Sour Puss aux framboises, Schnapps 
à la pêche, jus de canneberge et ananas

CORONA DU LENDEMAIN .........................$13.75
Une Corona renversée dans ton Caesar

Ton mojito a des ailes      ...................$10.25
Rhum blanc Captain Morgan, menthe fraîche,
jus de lime, Red Bull Red (melon d’eau) et
jalapeños frais

swedish fish ..........................................$9.95
Vodka Smirnoff à la framboise, Sour Puss 
aux framboises, Jarritos punch aux fruits, lime 
et sirop simple

bulleit old fashioned ............................................................$13.50
Bourbon Bulleit, amers Angostura et sirop simple

negroni ....................................................................................$12.75
Gin Tanqueray, Campari, vermouth rouge 

moscow mule ...........................................................................$10.25
Vodka Ketel One, jus de lime, sirop simple, menthe fraîche, amers 
Angostura et bière de gingembre

Aperol Spritz ..........................................................................$13.95
Aperol, Ruffino Prosecco, soda

THÉ VERT
$4.50

JÄGER
$4.95

JACK AU
POMME
$4.50

campari 
bomb
$7.25

uppercut
$5.95

jack daniels
$5.50

ROUSSE
PAS DOUCE

$4.50

JÄGER
BOMB X3
$20.00

inception
$13.75

porn star
$4.50

jameson
$5.50

fireball
$4.95

bulleit
$6.50

grenade
$11.75

MR/06/24

sour key ..........................$8.75
Vodka Smirnoff à la framboise,
Schnapps à la pêche, jus de 
citron,Sprite, garni d’un
bonbon sur
(Cîroc Baies Rouges + $2)

gin smash fraise 
et basilic .........................$9.50
Gin Tanqueray, fraises, basilic,
jus de lime, sirop simple et soda
(Aviation Gin + $2)

zombie ..............................$7.50
Rhum Kraken, Don’s mix, jus de
lime, fruit de la passion, goyave,
sirop d’amande, amers 
d’ananas et soda

malibu bleu .....................$8.75 
Rhum Malibu, Curaçao bleu et 
jus d’ananas

pb&j ................................$11.25 
Une grosse Pabst et un
shooter de Jameson

cherry coke       ...............$7.95
Crown Royal, Coke, sirop de 
cerise, jus de lime
(Bourbon Bulleit + $2)

limonade rose ................$8.75
Gin Tanqueray, Schnapps à
la pêche, jus de citron, sirop
simple, grenadine et soda

the floor is guava ..........$9.75
Gin Tanqueray, goyave, amers
de kiwi, sirop simple et soda

le choco slam .................$9.75 
Vodka Tito’s, Baileys, liqueur
de cacao, café infusé à froid,
sirop simple

chillin’ chica ..................$8.25 
El Gobernador Pisco, sirop de
gingembre, lime, ginger ale

SPIKED THÉ GLACÉ ..........$14.95 
Hennessy, thé glacé, jus de
citron, bière de gingembre

margarita ........................$10.75
Téquila Silver Jose Cuervo, 
Triple Sec, jus de lime, sirop 
simple et sel 
(Don Julio + $2)

MARGARITA ÉPICÉE      ........$10.95
Téquila Silver Jose Cuervo
infusée au piment ancho,
Triple Sec, jus de lime, sirop
simple et sel épicé

cosmo on the rocks ........$11.95 
Vodka Belvédère, Triple Sec,
canneberge, lime

jungle bird ........................$8.75 
Rhum Wray & Nephew, Campari, 
jus d’ananas, jus de lime et 
sirop simple

mojito .................................$9.75
Rhum blanc Captain Morgan, 
menthe fraîche, jus de lime, 
sirop simple et soda (Classique,
Framboise ou Fraise)

Corona ...............� $8.75 | $10.75

stella artois .....�$8.75 | $10.75

blonde du staff ...�$6.75 | $8.75

labatt 50 ..............�$6.75 | $8.75

goose island ipa ..�$7.75 | $9.75
Explosion de fruits tropicaux, 
résineuse et poivrée

ARCHIBALD 
JOUFFLUE ...............�$7.75 | $9.75
Blanche belge au goût
d’agrumes et de coriandre

ARCHIBALD CHIPIE ..�$7.75 | $9.75
Rousse bien maltée avec
du corps et de l’amertume

CIDRE LACROIX .....�$8.75 | $10.75

guinness (20 oz) ..................�$9.95

BIÈRES PRESSION

1800 silver ................... �$6.50

1800 reposado ............. �$6.75

1800 CRISTALINO ........... �$6.75

don julio blanco ....... �$11.25

don julio reposado ... �$13.50

don julio 1942 ........... �$19.42

Jose Cuervo 
tradicional .................. �$6.75

spiked sangria 
rouge ...........................$9.50
Vin rouge, vodka Ketel One,
jus d’orange et soda au
gingembre

spiked sangria 
blanche .......................$9.50
Vin blanc, vodka Ketel One,
jus de pomme et soda au
gingembre

CLASSIQUES

warehouse rouge & blanc .................................................... �$8.25 | $11.75 | $33.00

INNISKILLIN CHARDONNAY ...................................................... �$10.25 | $14.25 | $37.00

PEREIRA, LGP LISBOA .............................................................. �$10.25 | $14.25 | $37.00

PAS SAGES RIESLING ............................................................................................... �$49.00

seaside syrah ....................................................................................................... �$48.00

ruffino prosecco ............................................... �au verre $12.50 | BOUTEILLE $48.00

veuve clicquot ................................................................................................... �$175.00

dom perignon ..................................................................................................... �$395.00

vins & bulles � (6 oz) | (9 0z) | BOUTEILLE 26 oz)

corona 0.0% .............................................. �$6.75
JARRITOS MANGUE ........................................�$4.75
JARRITOS PAMPLEMOUSSE ........................... �$4.75
JARRITOS PUNCH AUX FRUITS .......................�$4.75

guava spritz ...............................................�$4.75
virgin mojito ..............................................�$4.75
peach fizz ...................................................�$4.75
shirley temple ..........................................�$4.75
Virgin Cherry Coke ....................................�$4.25

NON ALCOOLISÉS

shooters

TÉQUILA SHOTSsangria

(14 oz | 20 oz)

scan for 
english



PÉROGIES      ........................................................................$9.45
doigts de poulet ............................................................$10.25
Frites garnies       .............................................................$7.25
poutine au bacon .............................................................$9.75
frites de patates douces       ...........................................$7.25
nachos      ........................................................................$10.75
(+ guacamole $3 / + poulet grillé $3.50)

Amuse-gueules� ............................................................$4.45
Soupe aux Tomates�...........................................................$6.95
chips & salsa�.....................................................................$4.95
Trempette à l’oignon� ....................................................$8.45
Trempette Crémeuse aux Épinards & Artichauts� ...$9.45
Trempette aux fromages�................................................$9.45
(+ chorizo $3.25)

l’entrepôt

Sandwich Au Bœuf Au Jus ...............................................$11.25
Bœuf émincé, oignons frits croustillants, mayo au raifort sur 
baguette de pain grillé, servi avec une sauce au jus

Sandwich au poulet Cajun et fromage cheddar ........$11.25
Poitrine de poulet poêlée aux épices Cajun, fromage cheddar, 
laitue iceberg, tomate et mayo chipotle, servi sur une baguette 
de pain grillé (+ bacon $3)

Le gros burger au poisson ..............................................$9.95
Morue panée à la bière, fromage Américain et salade de chou, 
sauce tartare, servi sur un pain aux patates

Sandwich au Poulet épicé       ........................................�$11.25
Poulet frit nappé d’une sauce piquante à l’érable, croustilles maison à 
l’aneth, pain aux patates, garni de mayo chipotle, laitue, cornichons et 
croquants à l’aneth

Wrap César au Poulet ...................................................$10.95
Poulet croustillant, croûtons, laitue romaine, vinaigrette César 
crémeuse, servi sur tortilla souple grillé (+ bacon croustillant $3)

Grilled-Cheese et soupe aux tomates       ..................$10.95
(+ frites poivrées $2.50 / + bacon croustillant $3)

sandwichs Chaque plat vient accompagné d’une frite ou d’une salade verte 
Changez votre accompagnement pour une salade César, frites de patates douces, poutine ou une soupe aux tomates + $3

Entrées à Partager

les salades
Salade César Classique ................................................................................................$9.95
Laitue romaine, vinaigrette César crémeuse, croûtons, Grana Padano, citron frais et bacon 
croustillant à l’érable (+ poulet grillé $3.50)

Salade de mangue       ..................................................................................................$10.25
Laitue printanière, vinaigrette crémeuse au piment et à la lime, mangue, poivron rouge, 
carottes marinées, concombre, nouilles croustillantes et herbes fraîches (+ poulet grillé $3.50)

Salade de tortilla style sud-ouest             ..............................................................$10.25
Mélange de verdure, avocat, purée d’haricots noirs, salsa de maïs, lanières de tortilla frites, 
vinaigrette acidulée à la coriandre et à la lime (+ poulet grillé $3.50)

Street TAcos       ....................................................................$9.50
Trois tortillas de maïs souples, feta émietté salsa servis avec oignons, 
coriandre et lime fraîche (carne asada / poulet mariné / chorizo fumé / 
haricots noirs et patates douces)

Tacos style côte ouest .....................................................$10.95
Trois tortillas de blé, poisson frit, salsa de maïs grillé, chou, 
mayo chipotle, sauce piquante et coriandre

Quésadillas .........................................................................$10.95
Oignons, poivrons, salsa de maïs, mayo chipotle, fromage cheddar et 
Monterey Jack, servies avec crème sûre et salsa
(poulet mariné / chorizo fumé / haricots noirs et patates douces)

tortillas

= préférés	 = épicée	 = Végétarien

PLATS PRINCIPAUX
Bol Général Tao ............................................................$11.25
Sauce Général Tao, légumes sautés servis sur riz au jasmin, 
graines de sésame grillées, oignons verts et coriandre fraîche 
servi avec un choix de: Poulet pané ou chou-fleur pané

fish & chips ....................................................................$10.95
Gros morceau de morue enrobé d’une panure à la bière 
(2ᵉ morceau pour $4)

rigatoni alla vodka      .................................................$10.95
Sauce alla Vodka maison, piment calabrais, ciboulette fraîche, 
Grana Padano et pain à l’ail
(+ poulet grillé $3.50 / + chorizo $3.25 / + bacon croustillant $3)

Fettuccine Alfredo cajun .............................................$8.95
Fettuccine servies avec une sauce Alfredo Cajun maison
(+ poulet grillé $3.50 / + chorizo $3.25 / + bacon croustillant $3)

Mac & Cheese      .............................................................$10.95
Sauce Alfredo légèrement relevée aux 3 fromages et poivrons 
rouges grillés, pâtes cavatappi, croûte de Grana Padano 
servi avec pain à l’ail grillé
(+ poulet grillé $3.50 / + chorizo $3.25 / + bacon croustillant $3)

= sans gluten

bbq
miel et ail

sel et poivrecornichon à l’anethpoivre et citron
épicée

+ crudités avec sauce ranch $2.25

Ailes croustillantes - $
11

.4
5 

- A
ile

s croustillantes - $11.45 - 

Sucreries
Mini Beignets ......................................$7.25
Servis chauds et saupoudrés de sucre à la 
cannelle avec sauce au caramel

brownie ...............................................$7.25
Brownie au chocolat servi avec de la pâte à 
biscuit frite, zeste d’orange et de la crème glacée 
à la vanille

burgers

Le Constructeur 2.0 .................................................$11.25
2 boulettes de bœuf “smashed”, double fromage Américain, 
bacon, laitue, tomates, cornichons et sauce maison macho

le fondant aux champignons ..................................$11.25
2 boulettes de bœuf “smashed”, sauce aux champignons, 
fromage Suisse, oignons croustillants, laitue, tomates, 
cornichons et mayo

bbq texas      ...............................................................$11.25
2 boulettes de bœuf “smashed”, jalapeños, fromage Américain, 
laitue, tomates, cornichons et sauce barbecue chipotle

Burger végétarien       ...............................................$10.95
Galette de haricots noirs, fromage feta, concombre, salsa de maïs, 
guacamole, jalapeños, chou nappa, salsa et mayonnaise chipotle

Tous nos burgers sont servis sur un pain aux patates et viennent 
accompagnés d’une frite ou d’une salade verte

Changez votre accompagnement pour une salade César, frites de 
patates douces, poutine ou une soupe aux tomates + $3

scanner pour 
plus de détails

acheter un repas 
pour quelqu’un 
dans le besoin


