
 
Carnes 

 
Franguinho Portuguesa 

Poulet de Cornouailles à la Portugaise, 
croustilles maison 

27 
 
 

Pato confitado 
Étagé de canard confit, foie gras et œufs pochés 

27 
 
 

Bife de picanha 
Bavette de bœuf grillée, sauce au chouriço,  

pommes paille et œuf confit 
30 

 
 

Leitão e Ameijoas 
Flanc de porcelet confit de la ferme Gaspor, 

palourdes et coriandre fraîche 
32 
 
 

Pernil  de borrego 
Jarret d’agneau, ragout de légumes, 

sauce au vin rouge 
35 
 
 

Costeletas de veado 
Carré de cerf, garniture du moment 

38 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Sopas  &  Saladas 

 
Salada de tomate,  queijo  de cabra e  manjericão 

Salade de tomates, chèvre et basilic 
7  
 

Caldo verde 
Soupe Portugaise 

7  
 

Sopa de peixe 
Soupe de poisson 

10 
 

Salada morna de endivias  com 
gravlax de borreguinho 

Salade tiède d’endives et gravlax d’agneau 
14 

 

Peixes & Mariscos 
 

Feijoada de mariscos 
Ragoût de fruits de mer, 

fèves de Lima, calmars, crevettes, palourdes, 
moules et mijotés à la Portugaise 

30 
 

Massinha de peixe 
Casserole de pâtes aux poissons, coriandre fraîche 

30 
 

Bacalhau desf iado à  lagareiro 
Effiloché de morue salée confit à l’huile d’olive, 

pommes de terre grelots et oignons perlés 
32 

 
Tamboril  com lagosta 

Lotte et homard, sauce bisque,  
garniture du moment 

32 
 

Bacalhau preto do Alaska grelhado à  Alentejana 
Morue noire d’Alaska à Alentejana, écrasé de pommes de terre, 

moules, palourdes et coriandre fraiche 
35 

 
Parri lhada 

Fruits de mer grillés 
pour 2  

Pétoncles U-10, calmars, pieuvre et crevettes géantes 
64 

 
Informe-se da chegada do peixe 

do dia  ao preço da lota  
Informez-vous des arrivages 
du jour, au prix du marché 



 
Tapas frias 

 
Prato de presunto “Serrano”  
Assiette de prosciutto "Serrano" 

10/pers 
 

Salada de esparagos,  serrano, 
amendoas & São Jorge 

Salade d’asperges grillées, serrano, 
amandes et fromage São Jorge 

13  
 

Carpaccio de bacalhau 
Carpaccio de morue salée, 

salade de pomme "Granny Smith" et 
cidre de pomme 

13 
 

Gravlax de salmão ovos de codorniz 
Gravlax de saumon, œufs de caille 

14 
 

Bola de caranguejo em creme de couve f lor 
Gâteau de crabe de l’Alaska 

sur une mousse au chou-fleur 
15  

 
Tataki  de atum branco piquante 

Tataki de thon Albacore épicé, 
écrasé de pois verts 

15  
 

Polvo grelhado 
Pieuvre grillée, polenta aux olives frites, 

tomates et citron confits 
17 

 
Figado de pato 

Foie gras du moment 
17 

 
 
 

 
 

 
Tapas quentes 

 
Pasteis  de bacalhau,  “a iol i ”  de pir i  pir i  

Croquettes de morue, aioli au piri-piri 
6  
 

Filetes  de sardinhas 
Filets de sardines grillés, croutons de pain de maïs, 

poivrons rouges rôtis 
8  
 

Morcela  com ananas 
Boudin fumé et ananas 

10 
 

Chouriço assado 
Chouriço grillé, ail et persil 

10  
 

Salada de lulas  fr itas  
Salade de calmars frits, sauce Macau 

12  
 

Lulas  recheadas 
Calmars farçis 

12  
 

Lulas  grelhadas 
Calmars grillés, huile de tomates rôties au piri piri 

12  
 

Ameijoas à  Portuguesa,  
tomate,  pimentos e  chouriço 

Palourdes à la Portugaise, 
tomates, poivrons et chouriço 

17  
 

Vieiras  U-10 salteadas 
f igado de pato e  marmelada de 

toucinho fumado 
Pétoncles U-10 poêlés, 

foie gras et marmelade de bacon 
17  

 
Bochechas de porco com castanhas 

Joues de porc aux châtaignes, écume café moka 
17  

 
Camarão grelhado 

Crevette grillée 6/8 
12.50 l ’unité  


