SOUPES ET SALADES

Salade mesclun 5

Masclun salad
Salada mesclun

Salade de tomates 5

Tamato salad
Salada do tomate

Soupe portugaise 4
Portuguese Kale soup
Caldo verde

Soupe du jour 4

Soup of the doy
Sopa do dia

TAPAS CHAUDES

Croquettes de morue 4 pour &

Cod frittars
Pastels de bacainau

Calmars grillés 7
Grilled calamari
Lutes grelhadas

Calmars farcis 9
Stuffed calamari
Lulss recheadas

Palourdes au vin blanc 14
Clams in white wing
Ameljpas, coentros & alho

Pétoncles au safran et sambuca 2 pour 12

Scallops with safran and sambuca
Vigiras, salrso @ sambuca

Boudin et ananas ]

Black chariza and pineapale
Morcela com ananas

Crevettes a l'ail -]

Garlic shrimp
Camarks ad atho

Chorizo et champignons 8
Chariza and mushroams
Cogumalos salteados con chourigo

Poivrons piquillo farcis & la morue 2 pour 10

Stuffed piquille peppers with saltedcod
Pimentos piquille recheados de bacalhau

Pieuvre grillée 16

Geillad oetopus
Polva gralhada

TAPAS FROIDES

Salade de pieuvre
Octogus salad

Salada de palve

Tartare de thon

Tuna tartare
Tartare de atum

Assi de et g
Cold cuts and choese platier
Prato de charcutaria @ queijos

Pité de foie de volaille
Poultry liver phté

Patd de figadn de gasinha
Paté de sardine

Sardine pité
Paté de sardinha

PLATS PRINCIPAUX

Morue « Vintage»
wVintage = saltod cod
Bacalhau = Vintage s

Riz de lotte et crevettes
Mank fish and shrimp rice
Arroz de tambaril & camario

Cataplana du jour
Cataglana af tha diy
Cataplana do dia

Agneau du Québec roti
Rossted Quebes Lamb
Ensopeda do borrego

Surlonge sauce café
Sirlain with caffes sauce
Bifo & café

Carré d'agneau
Rk of lamb
Carré de corduirg

Filet de porc au porto

Pork tenderioin with port sauce
Lombo de Porco ad Porto

Arrivage du jour
Catch of the day
Chegada do dia

Grillade de la mer

Grillwd safocd platar
Parrilladn de marisco
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