L SOMBRERO

MAUTHENTIQUE
CUISINE MEXICAINE.

400IRUE ST4ACQUES, STE-THECLE, QOC.

[ &
. ENTREES TACOS .
3 2
* VOLCAN - 12 TACOS DE BISTEC - 28 ‘
® Chﬂ’j'zfj MEK'FE'” fait ME'EG@ framage” 3 Tortillas de mais, surlonge de Beeuf de |la boucherie ¢
. gratine, servi avec deux tortillas de mais. Albert Veillette a St-Tite. Servi avec oignons rouges et
. SOPA DE TORTILLA - 15 g — coriandre. Pico de Gallo, lime et radis. $+Queso Gratlne.)
o CON POLLO ~-22 ' TACOS AL PASTOR - 29 -
Soupe signature—Recette Aztéque, bouillon de poulet 3 Tortillas de mais, Porc du Québec de |la boucherie
® maison, Totopos, fromage, créme sure, oignons Ligné RR2 a Ste-Thécle, mariné dans une sauce '
® rouges, avocat et une touche-de.coriandre: Al Pastor. Servi avec oighons rouges et coriandre. @
Pico de Gallo, lime, et radis. $+Queso(Gratiné) pranre
®* GUACAMOLE - 15 @ = =
® Trempette d'avocats-fait maison, pico de TACO WAGYU ST-TITE - 37 e
B galle, craustilies &8 MAIN ST PGS 3 Tortillas de mais, WAGYU du Québec de |la ferme &
- ﬁ FRAGA a St-Tite. Servi avec oignons rouge et coriandre 2
NACHOS EL SOMBRERITO- 18 Pico de Gallo, lime et radis. Commande sur réservation.
& : & : @
Croustilles de mals, saucelau\fromage, pico de )*
® gallo, servi avec Guacamole Maison, créeme sure, TACOS STYLE BAJA - 30 B
. Jjalapefios, Radis et Coriandre. Portion simple. 3 Tortilla de mais, POISSON frit style Baja California, &
servi avec|salade de chou rouge, creme a l'ail rotit Fait
e« NACHOS EL SOMBRERO - 28 Maison, oignons rouges et coriandre. B
e Croustilles de mais, sauce au fromage fondu, pico de Pico de Gallo, lime et radis. $+Queso(Gratiné) ®
gallo, servi avec Guacamole Maison. créme sure, TACOS COLIFLOR - 29 a
- 1 i i : ®
Jalapenos, ragis et corianare. A Partager. 3 Tortilla de mais, CHOU-FLEUR frit style Baja, servi
E avec salade de chou rouge, créme a |'all Poti Fait E
e EVCHILADAS Maison , oignons rouges et coriandre. Pico de Gallo, g
lime et radis. $+Queso(Gratiné)
e ENCHILADAS VERDES - 28 ' 8
e 3 Tortillas de mais couvertes d'une sauce aux & 2
o tomatillos et coriandre. Farcies de poulet émincé. POULET ou &
Salade, tomates, oighons, creme sure et avocat. & +
® Accompagné de haricots et riz Mexicain maison.” CHORIZO .
* ENCHILADAS ROJAS - 28 ! -
® 3 Tortillas de mais, farcies de poulet émince, ' ®
couvertes d'une sauce aux tomates et piments sécheés. TAB LE D H OTE
® Salade, tomates, oignons, créme sure et avocat. Accompagné .
e d’haricots, riz Mexicain maison, radis et Totopos. SOUPE @
@ 4 2 @
ENCHILADAS DE MOLE-ZQ‘ ou
. 3 Tortillas de mais, farcies de poulet émincé, couvertes .
] d'une sauce Molé. Recette ancestrale Azteque qui compte DEMI GUACAMOLE L]
environ 35 ingrédients. Créme sure, Sésame, Fromage,
s _ g . . i MAISON .
oignon rouge et avocat. Servi avec riz Mexicain Maison,
. radis et Totopos. ARACHIDES. » -
® | @
vENCHILADAS SUIZAS - 30 ! DESERT ET CAEE
" Tortilla de farine farcie de poulet a la mexicaine, et fromage, .
dans une sauce verdé de tomatillo, gratiné. Oignon rouge,
* créme sure et avocat. Servi avec riz Mexicain et Totopos. 1 4 & 9 9 i
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. ANTO]JITOS TEX-MEX '

& &
® v %
QUESADILLAS - 25/29 BURRITO -
® Tortilla de farine farcie de fromage gratiné. Servi avec Tortilla de farine farcie de poulet a la Mexicaine ou  ®
® Salade El Sombrero, riz Mexicain maison et radis. Chorizo maison, haricots et fromage. Servie avec @
o Carné! (EXTRA VIANDE Poulet ou Chorizo) Salade El Sombrero et riz Mexicain. i
® TACOS DORADOS " :
@ ‘ BURRITO VEGETARIANO - 28 #
° / F I—A UTA S_. 3 2#9 ¢ | Tortilla de farine farcie d’haricots, riz Mexicain, °
3 TDrt|||a5JdelmaJ|5 roultées, CRGUSTEILLANTES armels fromage, oignon rouge et coriandre. Servie avec
e de poulet émincé. Salade, tomate, oignon rouge, radis, calada El Sombrare. ¥iv hdesicaln @
e avocat, creme sure, fromage et coriandre. : ' o
Accompagneés de haricotslet riz Mexicain maison. )

% FAJITAS / GRATINEE - 33-37 ®
® TOSTADAS - 31 Laniéres de poulet marinées a la Mexicaine, oignons 4
3 tortillas de mais frites €t croustillantes, garnies de et \poivrons (Option Fromage Gratiné). Accompagné
® purée d'haricots, pouletémincé; créme sure, salade, de Satad El Sombrero, créme sure, haricots, riz ®
e L[omates, oignons rouges, radis, avocats et coriandre. Mexicain et tortilla de farine. 8
& kS
o CHIMICHANGA - 33 .

Baluchon frit d'une tortilla de farine, farcie de poulet a
® |a Mexicaine ou Chorizo ou mixte et fromage gratiné. EXT RA n
® Creme sure, Guacamoale, radis et coriandre, Servi sur lit ®
de riz Mexicain, Jardin de salade, pico de Gallo.
& . &
~ _ CREME SURE - 3

. NINOS/ENFANTS .

o + QUESO - 3 °

® = @
MINI ENCHILADAS - 18 ! TOQTOPOS - 3

. 2 Tortillas de mais, portion enfant, couvertes d'une SALSA VERDE/ROJA- 4 .

& sauce Roja ou Verdé, farcies de poulet émincé. E @

® Salade, oignon rouge, tomate, radis, avocat, fromage HARICOTS - 5 ®
et creme sure. Accompagné de riz Mexicain maison.

& B

RIZ MEXICAIN - 5

® 2
MINI QUESADILLA - 18 !E GUACAMOLE - 5

' Tortilla de farine portion enfant, farcie de fromage '

@ Gratiné. Servies avec salade, pico de gallo, POULET/CHORIZO - 5 ®

& Guacamole, accompagné de riz Mexicain maison. 8

% 2

&

. SALSA PICANTE MAISON

° POUR EMPORTER - 8

s

Sauce piquante, Tomate et piments sechés.
° Frais et Fait maison, pour emporter
a la Casa Amigo!
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