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Buffet froid des fétes a 25%
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Roulés de crudités, tapenade, roquette et fromage aux tomates séchées
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Salade d'épinards, betteraves épicées, oranges et poivrons rotis
Vinaigrette au yogourt et canneberges séchées, graines de potiron grillées

Salade mixte, effloché de porc, oignons et pommes caramélisées
Vinaigrette au yogourt et canneberges séchées, graines de potiron grillées

Salade mixte, daurade, gingembre et curcuma, fenouils flambés
Vinaigrette a1I'échalote confite, sauce poisson, lime et sésame (extra 2,75S)
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Supréme de dinde farci aux poires, abricots et romarin
Salade de lentilles du Puy, riz jasmin, curry de madras et coriandre

Filet de porc farci aux champignons, oignons et saucisson vaudois
Salade de pommes de terre grelot, roquette feta et chiffonnade d’'épinards

Escabeche de morue, cpres et aneth, crevettes nordiques
Salade quinoa, haricots noirs, pamplemousse confit et balsamique réduit (extra 3,509)
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Gateau choco-noisettes, mousse aux bleuets et oranges confites
Coulis de fruits rouges et fruits frais

Gdateau caramel crémeux, vanille et canneberges
Mousse aux mangues et lavande, coulis de mUres au thym citron
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