Menus de féte

h

En famille, entre amis ou collégues (20 adultes minimum), réservez |
restaurant pour celéorer | Les soirg, |z fin ds semain
suggestions de plats :
Boulllabaizze
» Cazsoulet ge Toulouse

!Z'lil

A partir de 40,00 S

» Potage aux legumes de saison « Choucroute garnie
| T - - - - - -
* Choix de plal » Lasagne a la viande ou végétarienne
» Salade verle « Magret de canard grillé
* Desserialacars « Aubsrgines au parmesan
= The, cafe, tisans

» Risotto aux champignons, aux fruits de mer, ou
aux legumes

+ Paélla valentienne (peut étre faite vege)

» Blanquette de veau

« Mijoté de cerf rouge aux champignons

+ Cdte de boeuf (prix a déterminer)

« Tartiflette

« Saumon au cerfeull

» Pot au feu

» Poulet a la creme

» Poulet aux olives

« Cogau vin

« (Gigot d'agneau
Feuilletés au champignons

+ Filet de pore

» Zaalouk aux aubergines

* Mous pouvons, sur demande, offrir d'autres

Options

+ Plateau de crudite,
trempetta/nummus & J/personne

+ Flateaux ce fromages fins du
gquébec 5%/perzonne

» Plateaux de saumon fume ou

rillettes de canard & &/personne .
5 ix 5 3/pe plats de poissons, cerf rouge de boileau,
« Salaoe au cholx & 3/personne .

sanglier, boeuf naturel, porc naturel, poulet
biclogique, etc. Vous avez |e resio, dites ce que
vous aimez !!

s Le prix de certaing plats peut vaner =elon
I'entente prize, en fonction du colt des matiéres
premigres. (Longe de cerf, carre d'agneau, filst
de bosuf, elc.

P I Y R
= L [arcueness drisandies
opf PErsonne

» Plateaux d'huitres

Collation-53a7 - Apéro :
Sourun 5 a7, nous pouvens vous offrir des choix de plateaux d'nuitres, le fromages, de charcuteries, des =3lades ou des crudites, des clives ou autres 1apas.
Les prix demarrent 2 10 & par perzonne, selon l'entente prise avec l'organisateur



