
Attention : Piquant !!
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F R I J O L E S   
Purée de haricots accompagnée de totopos (chips) maison.

N O S  G U A C A M O L E S  Y  T O T O P O S  ( C H I P S )   
Traditional (traditionnel)

Mango (mangue)

Chipotle (piment fumé) 

TA Q U I T O S  D O R A D O S   
Trois (3) tortillas de maïs croustillantes farcies de poulet et de pommes de terre garnies de crème sûre, laitue, 

tomate et fromage.

Q U E S A D I L L A S   
Trois (3) pâtes de maïs farcies de fromage, de tinga (oignons et poulet), de picadillo (bœuf), garnies de crème 

sûre, laitue, tomate et fromage.

P A N U C H O S  
Trois (3) pâtes de maïs recouvertes d’une purée de haricots, de porc e!  loché (cochinita pibil) et d’un mélange 

d’oignons rouges et de piments habaneros.

S O P E S   
Trois (3) pâtes de maïs recouvertes d’une purée de haricots, de tinga (oignons et poulet), de picadillo (bœuf) et de 

fromage et garnies de laitue, crème sûre et fromage. 

Q U E S O  F U N D I D O  
Un savoureux mélange de fromage fondu et de saucisson de chorizo fait à la main (ou de cactus) servi dans un 

plat traditionnel d’argile accompagné de deux (2) tortillas de farine de blé.

C E V I C H E  
Poisson du jour cuit dans le jus de lime avec tomates, oignons, coriandre et morceaux d’avocat, 

accompagné de totopos. 

C A L A M A R E S  F R I T O S
Calmars frits accompagnés d’une sauce aux piments chipotles.

C A M A R O N E S  A L  C O C O
Six (6) crevettes enrobées de noix de coco râpée accompagnées d’une sauce de tamarindo.

C A M A R O N E S  A L  T E Q U I L A  
Cinq (5) crevettes marinées en sangrita, enrobées de bacon et " ambées à la tequila.

l e  v r a i  g o û t  d u  m e x i q u e
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RIZ

GUACAMOLE

PICO DE GALLO

FRIJOLES (purée de haricots)

CRÈME SÛRE

LÉGUMES (poivrons, oignons, zucchini, champignons)

FROMAGE

POULET

CREVETTES

BOEUF

TORTILLA DE FARINE OU MAÏS

E N T R É E S  &  E X T R A S
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C O M B O 
L O S  T R E S  V E G E TA R I A N O S   
Quesadillas (3), sopes (3) et taquitos dorados (3).

L O S  T R E S  A M I G O S  
Panuchos (3), sopes (3)  et taquitos dorados (3).

C O M B O  D E L  M A R
Calamares fritos, ceviche et camarones al tequila.

S O U P E  E T  C R È M E
S O P A  D E  T O R T I L L A  
Tortillas en lanières servies dans un consommé de tomate garnies de fromage 

et de morceaux d’avocat.

C R E M A  D E  F R I J O L E S  
Crème de haricots servie avec coulis de crème sûre.

E X T R A S

5 (6)

GRAND

(4)

PETIT 2.50

2.50

3

4.50

2

1.50

3.50

3

4.50

6.75

5

0.50



POUR-
 DEUX

L E S  T R A D I T I O N N E L S
Dans cette section, Guacamole y tequila vous propose une variété de plats mexicains fort

populaires ! Mais détrompez-vous, c’est ici qu’on fait les vrais et les meilleurs !

L O S  TA C O S  ( 5 )
P A S T O R  
Porc mariné dans un mélange de piments accompagné de morceaux d’ananas.

V É G É TA R I E N  A L  P A S T O R   
Tofu mariné dans un mélange de piments accompagné de morceaux d’ananas.

C H O R I Z O  
Saucisson mexicain fait à la main.

C A R N I TA S  
Con" t de porc aux fruits tropicaux.

P I C A D I L L O  
Boeuf haché et légumes en sauce chipotle avec crème sûre.

TA C O S  M I X  
Vous n’arrivez pas à faire votre choix ?  Composez votre assiette !

Choisissez 6 tacos de votre choix : Pastor, chorizo, carnitas et picadillo.

Toutes nos assiettes de tacos sont accompagnées de riz, guacamole,

pico de gallo (salsa mexicaine maison), purée de haricots et lime. 

FA J I TA S
P O U L E T
Tendres et délicieux morceaux de poulet, poivrons, oignons et bacon délicatement assaisonnés, sautés et 

garnis de fromage.

V É G É TA R I E N  
Poivrons, oignons, zucchini et champignons délicatement assaisonnés, sautés et garnis de fromage.

B Œ U F
Bavette de bœuf, poivrons, oignons et bacon délicatement assaisonnés, sautés et garnis de fromage.

C R E V E T T E S
Crevettes, poivrons, zucchini, oignons et bacon délicatement assaisonnés, sautés et garnis de fromage.

Nos fajitas sont servis sur une plaque chauffante et accompagnés de trois (3) tortillas de farine de blé, de riz, de 

guacamole et d’une purée de haricots. Option  si servis avec tortillas de maïs.

P L AT S  P R I N C I P A U X
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P L AT S  P R I N C I P A U X

E N C H I L A D A S   

D E  S A L S A  R O J A  ( A U  C H O I X  :  D O U C E  -  M O Y E N N E  -  P I Q U A N T E )
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé servies dans une sauce aux tomates rouges et 

garnies d’oignons, fromage et crème sûre. 

D E  S A L S A  V E R D E  
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé, servies dans une sauce aux tomates vertes et 

garnies d’oignons, fromage et crème sûre. 

D E  S A L S A  M O L E  
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé, servies dans une sauce onctueuse à base de cacao et com-

posées d’une variété de 15 épices, garnies d’oignons et de graines de sésame.

Les enchiladas sont accompagnés de riz et d’une purée de haricots.

V É G É TA R I E N S  ( A U  C H O I X :  L É G U M E S  S A U T É S ,  F R O M A G E  O U  P U R É E  D E  H A R I C O T S)

T O S TA D A S  
B Œ U F  H A C H É  E T  L É G U M E S  ( p i c a d i l l o )

P O U L E T  E T  O I G N O N S  ( t i n g a )

M I X T E  ( p i c a d i l l o  e t  t i n g a )

V É G É TA R I E N  ( l é g u m e s  s a u t é s )  

Garniture en sauce chipotle et purée de haricots déposés sur des deux (2) tortillas de maïs 

croustillantes garnies de laitue, tomate, crème sûre et fromage. 

Les tostadas sont accompagnées de riz et de guacamole.
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P L AT S  P R I N C I P A U X

L E S  D É C O U V E R T E S
Dans cette section, Guacamole y tequila vous offre des mets typiques provenant de différente régions du Mexique. 

Vous aurez l’embarras du choix !

E N S A L A D A  G U A C A M O L E  Y  T E Q U I L A   
Salade de poulet grillé, morceaux d’avocat, carotte, tomates, concombres, totopos, fromage et 

vinaigrette aux piments chipotles. 

C O C H I N I T A  P I B I L   
Porc e"  loché cuit sur une feuille de banane servi avec deux (2) tortillas de maïs et d’un 

accompagnement d’oignons rouges et de piments habaneros. 

La cochinita pibil est servie avec riz, purée de haricots et salade du chef.

M O L E  C O N  P O L L O   
Hauts de cuisse de poulet nappés d’une sauce onctueuse à base de cacao et composée d’une variété

de 15 épices, assaisonnés de graines de sésame et accompagnés de deux (2) tortillas de maïs, riz, 

purée de haricots et salade du chef.

E N C A C A H U E TA D O   
Filet de porc servi dans une sauce aux arachides accompagné de riz, purée de haricots et salade du chef.

P E S C A D O  Z A R A N D E A D O   
Papillote de # let de pangasius, légumes et sauce épicée, servie avec riz et salade du chef.

M I X I O T E  C A R N E R O   
Agneau en cubes servi dans une sauce aux piments guajillos, servi avec trois (3) tortillas de maïs et accompagné 

de riz, coriandre, oignons et salade du chef.

P E S C A D O  A  L A  V E R A C R U Z A N A  
Filets de morue nappés d’une sauce aux olives et câpres accompagnés de riz et salade du chef.

A R R A C H E R A  ( P O U R  2 )  
Un délicieux mélange de bavette de bœuf, chorizo, oignons verts, poivrons, fromage et cactus 

grillés et accompagné de riz, purée de haricots, guacamole et de six (6) tortillas de maïs. 
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TA B L E  D ’ H Ô T E À  P A R T I R  D E  1 7 H

S O U P E  O U  D E S S E R T  D U  J O U R

E N T R É E  ( A U  C H O I X )  
G U A C A M O L E  Y  T O T O P O S 
Purée d’avocat servie avec nachos maison.

S O P E S  
Trois (3) petites pâtes de maïs recouvertes d’une purée de haricots et de tinga (poulet), de picadillo (bœuf) et de 

fromage garnies de laitue, fromage et crème sûre. 

T O S TA D A  D E  C E V I C H E
Poisson du jour cuit dans le jus de lime avec tomates, oignons, coriandre et morceaux d’avocat, 

accompagné de totopos. 

P L AT  P R I N C I P A L  ( A U  C H O I X )  
E N C H I L A D A S  D E  S A L S A  R O J A  ( A U  C H O I X  :  D O U C E  -  M O Y E N N E  -  P I Q U A N T E )
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé servies dans une sauce aux tomates rouges, 

garnies d’oignons, fromage et crème fraîche. Les enchiladas sont accompagnés de riz et d’une 

purée de haricots.

E N C A C A H U E TA D O  
Filet de porc servi dans une sauce aux arachides accompagné de riz, purée de haricots et 

salade du chef.

C O C H I N I TA  P I B I L
Porc e!  loché cuit sur une feuille de banane servi avec deux (2) tortillas de maïs et d’un 

accompagnement d’oignons rouges et de piments habaneros. 

La cochinita pibil est servie avec riz, purée de haricots et salade du chef.

M I X I O T E  C A R N E R O
Agneau en cubes servi dans une sauce aux piments guajillos cuit dans une feuille de maguey, servi avec trois (3) 

tortillas de maïs et accompagné de riz et salade du chef.

P E S C A D O  Z A R A N D E A D O   
Papillote de " let de pangasius, légumes et sauce épicée, servie avec riz et salade du chef.

C A F É ,  T H É  O U  I N F U S I O N

REMPLACEZ VOTRE DESSERT PAR UN CAFÉ ALCOOLISÉ

25

26

26

+ 3

+ 2

27

32


