MENU COCKTAIL S




FORFAITS

* Minimum & personnes

Québec 6,80 §

4 bouchees froides par personne, au choix du chef

Mﬂiﬁgﬂm 13,60 §

2 bouchees froides par personne, au choix du chef

(Galineaw 14,45 §

4 bouchezss froides 2t 4 boucheées chawdes par personne, au choix du chef

St-Césaine 35,70 §

10 bouchees froides, 8 bouchéss chaudes et 2 bouchéss du patissier par personne (coquetzl dinatoire), au chob: du chief

COQUETEL A LA CARTE

* Minimum & personnes



Bouchées fpoides

Souchée froide du chef, selon lMinsgiration du moment 1,50 3

Sillz de chéwrs aux fines herbes et gelée de poivrons rouges 200 5

Terrine d= gibier maison, confit d'signons et moutarde 2,00 3

Mousseling dz briz, gelés A lerable 2t amandes grillées 200 3

Crevette de FArgenting 16/20 grillés 3 I fizur d'ail et deéglacés au S-Reémy, sauce cockiail 3 Ferable 2,00 3
Profitercle au poulet et cari, bruncise de ponrens 2,00 3

Tornate cerise farcie 3 la créme de pesto 200 5

Fic de melon poivre 2t chiffonnade de jambon proscwitto 2,00 3

Saumon fumé sur concombre, créme d'aneth et raifort 225 5

Srochetie style Caprese et saucisson 2,25 3 (version vege disponible 2.00 3)
Date farcie 3 |z créme de cheddar fort &1 pacanes griées & la cajun 2,25 5
Werring de Gravlax 3 Forange et au gingembre, fagon tartare 2,50 3

Souchée de foie gras du moment 2,50 2
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Souchée chaude du chef 2,00 5

Grelot farci aux bacon, grating au suisss 2,25 3

Fic de filet de pore, demi-glace poivrée a Mérable 2,25 3

Feuilleté de merguez &t moutards au misl 2,25 5

Soulette de weau au parmessn, sauce omate sux herbes 2,25 3

Srochetie de poulst maring 3 lindiznne, sauce yogourt au can 2,25 3

Sir Laurier fondant e raisins au cidre de glace 2,25 5

iCrevestes 3 la noix de coco, coulis de mangue épice 2,50 3

Srochetie dz magret de canard carameliss aux épices et 3 lérable 320 3

Sonbon de petoncle et bacon, sauce crémeuss au vin blanc 3,20 §

Zycetie dz bavette de boeuf maring 3 Fasiatique, mayonnaiss au sésams 3,20 3



Beuchées dessent

Mignardise du pétissier 2,00 §

ﬂ Macaron 2,50 5

ﬂ Mini-cupcake 1,505
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Medalités

e menu peut &tre wendu froid prét 3 cuire ou vendu chawd aver senvice seulement aver four disponible sur place. Ressrvation au moins 2 jours 3 Favance. Les seniettes de table
(etables =ont incfuses aves les forfaits. Service de location de vaissels disponible sur demande. Les t3xes, le service, 25 frais de Ivraison 21 de locstion sont en sus. Les oo sont

sujets 2 changemenis sans préavis. Payable sur réception, en argent comgdant, par chéque ou par care de cradit. MHos menus peuvent contenir des substances allergllaa'r?es tel
que noix, arachides, blé, ceufs, produits laitiers, soja, sésame, poisson, mollusques et crustacés.



