Potage du chef
Crevettes i Carlo
Feuilletés au boeuf braisé e épinards
Escargots d lail gratinés
Salade César el oygmnons croustillants
Salade de Modéne & bocconcini
Suppli de riz
(Boule de risotte pande, farcie de mozzaredy)

Salade jardiniére avec pacanes el canneberges séchées
Pennini Gigi (crime rosée, Bacor, prosciutto, champignons, diglacé d f vod¥a)
ﬂdﬂﬂlﬂ ﬂ?&gmf&tucr viande, gratinéz)
Poulet dell * ortolano

(poitrine de poulet émincée recouverte d une sauce crémense awy, brocolis «F chowy-fleurs sautés,
tomates sfchées, pesto, gratinde ef servie ave gqumes of frifes ou ponrme de terre au_four)

Poisson Jﬂﬁw-ﬁ'ﬂﬂf avee iz et Wgumes)
Escalope de veau parmesan &, brie
{Fervee avee spaghetts holognese ou salade César)

Ris de veau sauce moutarde &l champignons

(Gervi avec Bgumes el frites ou pomme d terre au four)

Fettuccini mediterraneo

.':F.ﬂm:&:. ﬁ'ﬂ'gﬂlyﬂ‘, crebellEs Losndalés Eru&cﬁrﬂﬂ, |1I-I: Guile daltve &l Eaﬂﬂmui .E-dm!df_.l
Steak de contre-filet gnillé (Beeuf Angus AAA)

FRETET atde Egm*ru.r Et_ﬁﬂa:mpammr A terre .:nﬁm_;l

Assiette frutti di mare

(unie gueue de homard, 4 crevettes papillon ef 4 creveties tempurz, servis avee riz &l (dsar)

DESSERT, THE OU CAFE

15§
245

26§
278

28§
20§

315

335

455



Pates

Pasta Peanini
Hanaldiala 16.50
Flambé aw vin, ad, peivaens el sauce Tomale piguante
Pavansthi 150
(réme assée, bacen, ﬂpmnf,m eignens atcfmmfli?:wna
Pasta Spaghett

Bgfggmaﬁea 15.50
Sauce viande.
fg*h?uaa’ﬂﬁnaf 15.00
Sauce tornate { basdlic
Beuleltes 1725
Sauce viande & dewse bouletfes
S pécial du che §'~ 1825
Sauce -1'&1"&1_;.;1-5 ie, peppesent chr...-wr.p]&m&rt-ﬁ & petuhend
ﬁhqf-iaf £ s 15.00
A Fail § & Mhuile delive
Aglie: (Ve £ Legumes 1225
A huile delive & légumes saules
Hila. carbenara 19.50
Sauce é fa créime d bacon
Palsandes 8.50
Palsurdes & sauce Tomale
ﬂféﬁzda« [5.50
Sauce enclucuse eb chémeuse, perdd el pakmesnn
Hﬂtﬂféﬂ 2200
(Caeielles £ a‘mmlpiﬁ:nem dans wne chéme hetéc
Hlvwitells 20.00
[feaw £ cﬁwn}:ztgnsfm dans wune chéme hosie
Marechiasa 20.00
(Crevelles neadigues & champignens dans une chéme hesée

Fulet ,_.'1“3:5::15# 2150
Filet mignen, -:.‘mm.lp,igﬁaﬂa el petihens dand wne sauce Erﬂa’s?.;mﬂea

Frutli dio mase 2000
(Crevelles ne*.:du.y.wd, pélencles ef paloundes dans une chime nesic
Medierranes 2578
Pétencles, cheveltes, gs»{'mgz, termales ﬁfr.a).'dtzi hutle diafive, J’éﬁ;ré.&cmmtfamnféa
Def pescolene 2700
fan&a-u.dﬁ;w&, chevelles, Fél'bndﬂd,, J.:mi&uhcied-_. ckam.lpiﬁ;mem-. CREME ABAEE
Hux Mm&ﬁwﬂ De Carle 20.00
Jauce eaémeuse épicée, champignens ef escargels
Def paesans 20 50
Bacsn, Mﬁn&n&, Tornales séchées, Tomales I&ia.fa:hed-_. ckam.lpi_érmn!-. aid & hude dslive
Mentanara 15.00
Sauce E:"B-'I'IBEJME hetée, champignens cffd.LamJ.'rm ac Asmakin
Mare & menti 19.50
Sauce Ternales, champignens 4 petites polowndes

fes Piles (Gralinées

_'.fmm?mz, spéciale matsen 20.50
Sauce. frm"&?neﬂ.a chammﬁrmn& petshens el peppetent
fada?:t& Pagticeiala, 20.00
Sauces béchamel & f@f'&g,neaf.

asagne éﬁuﬂi i maohe. 22.00
(Crevetles, pétoncles. paloundes, eréme nesée
Fawedt Eﬂu’&grmﬂea 20.00
Havieli chéme nosée 20.00
{l}r;w:id adt ea)
Cannelleni ricello & éninards (manicetli) 2050

}Eﬂ-ﬂfmuxﬁwam desiestin Jc-’l,tzf.rta,-'w{.!. dans des sauces béchamel £ Tomate




Entrees

Bruachelta aux Temales 825
(Calmats 5::‘::2.-1 1275
{:‘."mmjm.gﬂem &‘:f‘f?:. 800
Cockinil de crevelfes 100
{:'s-?m'ﬂ e Saintlacques 12.75
tlfuﬂ‘e;m'e,e'i- cheveltes, 35{1&52 putée de pemmed deTense ?‘mi'f.rlée,-'
(Crevetles sesées 1150
(eréme. netée au ciphed £ échalstes)
(Crevelles provencales IL50
(sauce tomate a lail £ tomates en désf
Chevettes a ladl ?anﬂnzm 1275
E' 'i_r..-’zét&f' alla. D Casle 1225
(saure erémeuse epicie, r:.‘mml,'..xqrt&ﬂ_d. ataimﬂg&tﬁ
E‘.ﬂwﬂg&ﬁ d Fadd (cl}-u‘_mu. .50
E"ﬁwﬂgﬂ% a fadl N
Painé il bq—'r.aifﬂé. 800
Salade d:a-‘aduué.-w 800
Salade. ceenns de palrmiers b arlichauly 950
Salade. (ésar 850
Sﬂ-u’u.e, i .l"piﬁulm- E)mfinee N
Smlﬁaﬁfﬂtﬂhm& 650
6 25

Ps?fhg:z de cﬁeﬁﬁ




Salades et Viandes

Les Salades

Salade aw then 14.50
Jualade (ésan nepas 12.50
Selade awe crevetles 14.50

Le Boeuf
Steak de. Cﬂﬂﬁ‘a&‘#fflt EAJ."E. (Black ﬁﬁﬁuuﬂ 32.00
8 ences, setud avec fégunm vaniés ek aw chotx, We,; st L7 ouw perme de Tebbe au
f:@u.-b
Filet: mignef 3750
& snced, serld avec fé.gmneﬁ. vaties el aw cheix 5'-142"&: sis 4ig et perume de Tette au
ﬁlgufb
Junf ntung

Le Veau
S'imfan Setrcnting 2Z50
Servie avee ﬂ-f:dgaltﬁﬂj.- Erﬂd’pgma s sefade (edan
L calspe cetden feas 7528
Sestte arer s.l,taax;ieﬂf Erm’ﬂ-amai.ef st salade (Cesan
Eicalope parmesan 2250
SEMH& m.ﬁw ﬂFaﬁ:ﬁzﬂf I!*'BJB?J'IE se s selade ((édan
Piccata de veaw 26.00
ﬂfaﬁaée:nfmw sauce beunte £ cifuen, mméeﬂ'ﬂcc&iﬂfm
Emincé de vecu . 75

[fmuxgl'?:&amlmgnmé saulEs dans une sauee & lo. chime & aw m&&ug& SERLL QUEEE.

fuites ebsalade jonrdiniéne




W
*‘-

Friits de mer

G&e&ﬁ prevengales 2108

Soucditemate & [ail 4 TemaTes fniches, servies avecniz & ligumes vanrics

(revettes ﬁ'mmﬁe, 21.50

(Créme retée & champignens, sertries avecntg & legumes vanicy

Chevelles nasécs 4 21.00
éﬁﬁmée auwx caphed & échaletes, seruces m;’aiﬁad: 'zﬁ;rumcd- VRALES

(Cequille 5t Jm:?heﬂ 21.50

Pmﬂudaweﬂmﬁmmﬁmmﬁpmdawammm o

Assictte de. crevelfis paplien 3500

10 caevelles papulen, schuied avec jalade J.&fz-ﬂl‘f{ﬂ{f:i& d ALE

{‘mﬁ .*Lm’zé- 47 50

?dei:nugnm-f 5 chevelles ,u‘ihd"lﬁﬂ; Sehiid avec ﬂﬂnd&;mdznm&m‘}

?dﬁi'.?,d& sede 21.50

R

et m&:&%:ﬂ légumes varids

ol T

[



Pizza ef menu pour enfants

Le Menu pour Enfants

f}aﬂw—ﬁlpaghfﬂ'f f@fﬂgﬂ&m [3.25
f}mﬂrjeﬂ'm:cim' j—?ﬁé&aﬁ& 1325
ﬂfm,{l—f:u.ag.w ipéciale maissn 16.50
ﬂf.mif—faéagm Paslicciotn 14.50
Fhites 5.00
Bamline pizza
Pizza

Manghesida sw [folure 12.50
g.'iffsng:;,azmﬂafi basdlic su megzanelle selement
Fﬂlﬂrﬂ&wﬂ,ﬁ 1375
memwm & rnr;}‘gmdfa
Bacen 15
Bacen £ mezzakella
Jeule gannic. I6.00
Peppetroni, champignens, petmens & megzanella.
S pecial du ‘:"'ri‘f_.jl’ 18.75
Pﬂf;-j,:w&mg champignen, gtdﬂ'ti'ﬁ'fh poilhons, bacen, Temates jraiches 4 megzarelln
[,."zgﬂh&cma 175
fhamfai?qmdb petuhend, slived nocked, &tﬁ'.*t@-'la_‘- Tomales & rrwgﬁa;wﬂa
Frufti di mare 20.00
(Crevelftes nendiques, pélencles, polsindes £ ez zanelln

18.25

Bambine &£ 3I,u,_*:.3:<"1_£tf'f
Pﬁ}ga miniativee TouTe. gahnie & spaghedli E@:’Qgﬂ.&:‘ief

Tout extha, 3.00




(Fileaw aw checsiat .00
Tahfalp&mma:. el duche & lo chéme .00
(Giteaw awe carstles a.00
(Flace italicnne. .’Ew.unaﬂif gt Ll le) 500
Salade. de. é&uﬂ'ﬁ malisn 5.00
Jorte awe pacanes 5.00
(Fitean aw #emnga maisen (3elon dispenillite) 5.00
Chime baalic (sclon dfe'ip@ﬂifrﬂ-ﬂf'é;' .00
Tiramidn maisen (selen ﬂalnmﬂif'ﬁ'i,-l a.00
Les Breuvages
f‘:téé T Enﬁudisﬂ- 275
Batssens gageuses 3.75
Thé 5:.1'.:14:4:. 3./
Joit 35
ot denangs 373
(lamate 4./8
s de .’ég-ume:- 478
Eaw minénale 250 ml-4.50 fall aml Fi- ]




Cafes et Digestifs

Les Cafés

f’al,ufmz:ciﬂ_& 5.25
Espresse 525
Brésilien 1100
EE'EMC‘ (Grand-Marnict b Jiagharia
E'jfmg;wq’ 10.50
Jamaicain 1100
fhum baan Tia fMarka o Badey’s
[erte awe pacanes 5.00
Cﬂéﬁ'ﬂ alla. [li arle 12.00
Sun glace, esphedse: ?mngdtc& [ia Maria et Boiley’s

Les Digestifs
Bailey's 7.00
Jia Marta 7.00
(Grand Matnier 800
Hmarelle di §orsnne 500
((réme de menthe 7.00
fs?:ma: f [:’mu@*;:.iiz.ﬂ 4.50
Sambuca 8.00
?mnga’i:& 800
(Chivas Rﬂﬁaf &.00
(7rappa 8.00
Timenecells 800
Porle 400




LA SELECTION
(L)i@eﬂﬂﬂ/

DU MOIS

v = ) &) LES APEROS
Y G

T

&P VGl

| LES APERITIFS

®
PinEAT DES CHARENTES 8,008
ST-RAPHARL ROUGE 04F DORE 7,00%
CINzANO ROUGE OU BLANC 7008
MARTINI ROUGE 0OU BLANC 7,008
DUBONNET ROUGE 7,005

NOTE DE DEGUSTATION
| Les Biires

WiIN A LA ROBE ROUGE VIOLACT

FONCE, NEZ ASSEZ PUISSANT D'00 Pronuirs Morson & LaparT 6,508
EMAMENT DES AROMES DE MURE,

g&ﬁg&ﬂa DE CASSIS ET D'EPICES,

KOONUNGA IL EST BGALEMENT MARGUE PAR

| Les Biires IMPORTEES

= :.E]-L Lm. DIES FFFLUVES DEUCALYFTUS EY DE Birga MorerTi, ITALIE 8,508
. Bikka MENABREA, ITALIE 8,508
" s o o Birra PERONI, ITALIE 2,508
Dl'-'.LIZ:IIJ'I.I'H:-l-..'. .r:J-. HIZJLI'hI-: SEC POSSE- STRLLA ARTOIS, BELGIGUE H,Eﬂi
PANT UHE AGREABLE FRABGHEVE Hemrkrn, HoLLaNpe &,508
ET POURVU DE TANNING CHARNUS,
1L OFFRE UNE BOUCHE AMPLE ET
UNE FINALE ASSES FERSISTANIE. | ED':HThlL
Broopy Carsar ou Mary B, 25%
@ ! Dry Maxnni 9.00%
AROMATIQUE ET CHARNU 5% Kin 9.00%
105 34% MANHATTAN 9,008
CoOSMOPOLITAIN 9.00%
GIN TONIC 8,25%
| VN Maison
| SANGRIA
1 Liree 28,005
GlacoNDI S00mi 18 25% RouGE ou BLANC [."';U VER.R.E} 9,5'}5
SANGIOVESE 250ml 10,005 Demi-PicHET 17,758
(FRUITE ET LEGER) 1 verre 9.00% PicHET 27,008
| LEs Vins ROuGES
VISESE CARTE DES VINS | o
" - Qﬁ (o’ | FRANCE s
A A A A ©l B J.P. CHENET 38,008
= | MERLOT CABERNET
‘ - { ARCRIATIOUE ET CHARNL)
X ET . —
Mousseux ET Rose JEAN-PIERRE MOUER 38,003
R Prraro 39 00% “ BorpEax
o ' (ARCMATIGUE ET CHARNL)

Bormoa Moscato
. (FRUITE ET [eIx)

| ITALIE
Brermicee {:A].II'HRHIA 36, 00% C S 41 008
E e L E HIANTL SUFPERIOERE .
CovLecTion WHITE ZINFANDEL SANTA CRISTINA
44 (PRUITE ET DOUX) S (FRUITE ET GEWEREUX)
iliren

PROSECCD TREVISO a4 00% e CHIANTT RUFFING 750mI ﬂ,ﬁg
. (FRUITE ET GENEREUX) 375ml ,
ey MioNeTTO

(FRUITE ET VIF)

LEs Vins BLancs ‘

Cinanmt CAvVALIERE 11,008 38,008
n'or0 GABBIAND
(FRUITE ET GENEREUX)

CoRVIMNA SCALA TENUTA

£
[
~
et
n SANTT ANTONIO 11,508 40,008
RuEmnEsSEN DEINHARD 34,00% L
{FRITTES BY DuAi:) MoNTEPULCIAND DTABRUZZD 32,008

ALLEMAGNE

[ ARCRMATIQUE ET CHARNU)

[FRLITE ET LEGER]
FraNCE
' Bovauer: I Bruciato
ALAN BRUMONT 10,505 37,00% TENUTA GUADO AL TASSO 64,008

Gros ISENG, {AROMATIQUE ET ROND)

SAUVIGNON BLANC

(PRUTTE BT V) AMARONE DELLA
VALPOLICELLA MONTRESCR 75,005
BOURGOGNE ALIGOTE T50ml 40,00% [AROMATHMIE ET CHARNU}
' ik w
QRS (DELICAT ET LEGER) Toscana Le VoLte 70,008
~o . BOURGOGNE ALIGOTE 375ml 24,75% | (AROMATIQUE ET CHARNU )
(DELICAT ET LEGER)
massn BAROLO FONTANA
SAINT-VERAN 47,508 =" FREDDA 72,508
| GEorGEs DURDEUEF S (AROMATIQUE ET CHARNU )
'} -

(FRUITE ET VIF) .iL £ Tenuta Novare
S YALPOLICELLA RiPASSO 14,008 47,005

ITA'LIE [ —a [.-'LHIZ:I!‘.[-'LIJI_H'I- ET SOUPLE)
y| CAVALIERE D'ORO (JABBIANO Toscana VILLA ANTINORI 56,508
Pmor GrIGIO 10,008 34,008 feind  (AROMATIQUE ET CHARNU )
(DELICAT ET LEGER)
e | CITRA CHARDONNAY 9,005 32,008 [ Nouveau MonDE
! (DELICAT ET LEGER)
P ] SiciLia ANTHILIA 45 00% = ARBOLEDA - CHILI
| 1 DonnaFuGATA " CABERNET SAUVIGNON 47,008
EU== (AROMATIOUE ET BOND) [ ARCMIATIOUE ET CHARNUY
5 TORMARESCA 37,008 . PENFOLD'S AUSTRALIA
: HARDONNAY PUGLIA HIRAZ CABERNET 11,008 33,008
- (FRUITE ET VIF} “ (ARDMATIGUE ET CHARNU)



