Les Entrées

La Poélée de foie gras au cidre de glace
LAssiette de Brie Grille

Le Saumon fume et capres

La Fondue Fontina

Les Calmars frits

Le Bruchetta a la facon Vice Versa

Les Escargots provengaux

La Terrine de notre chef

Les Potages

La Soupe a l'oignon gratiné
La Soupe du jour

Les Fromages




Les Salades

Entrée
La Salade César au poulet 10.005%
La Salade César au saumon 10.005%
La Salade César au saumon fumeé 10.00%
La Salade du jardin au poulet 10.00%
La Salade du jardin au saumon 10.005
La Salade du jardin au saumon fumeé 10.00%
La Salade de chévre chaud 10.005
La Salade César 7.00%
La Salade du jardin 7.00%

Les Pates

Les Pates fraiches aux légumes et fromage de chévre
Les Pates fraiches Méditerraneennes

Les Pates fraiches sauce Alphonso

Les Pates fraiches sauce Rosella

Les Pates fraiches alla pommo d'oro

- extra poulet

- extra fruits de mer (crevettes, petoncles)




Les Poissons et Fruits de mer

Les Pétoncles Diablotins

Les Petoncles au Pernod

Les Crevettes a la vodka, lime et poivre rose
Les Crevettes au Safran

Le filet de saumon sauce créme et Aneth
Le filet de doré meuniere

Les Viandes

Les Scalopinis de veau de lait 19.00%
Le supréme de volaille 18.00%
Le filet mignon de boeuf 24.005
La Bavette de boeuf 17.00%

Tous les plats de viande sont offerts avec un choix de sauce:

- Sauce Bordelaise - 5auce au fromage de chevre
- Sauce des sous-bois - Sauce au fromage bleu
- Sauce aux trois poivres - Sauce a la moutarde de Meaux




Les Spécialités du Vice Versa

Le carré d'agneau Rovyal

Le Magret de canard Madagascar

Le Confit de canard sauce bordelaise

Les Ris de veau au Madére et aux champignons

Les Plats végétariens

Le Risotto aux legumes

La Crépe farcie a la paysanne

Le Couscous aux légumes et légumineuses
LAssiette Vegetarienne

* Si vous désirez les plats vagetariens en table d'hite,
ajoutez 5.00% au prix du repas a |a carte.



