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CockraiLe BIERES EN FUT

SIMPLE DOUBLE

MareArRITA 10 ¢ 13 ¢
JUS DE LIME, TEQUILA - Dog Eauie BLONDE 4.5 %
CareirinnA e 12! - BugsLE STACH IPA 6,2%
JUS DE LIME, SIROP SIMPLE, CACHACA
MoJiTo FLOR DE JAMAICA 10 ¢ 13 ¢ - BeLeian Moon ALTNLNE 5.9 %
JUS D'HIBISCUS, GINGERALE, MENTHE, RHUM o pET’TE BOURGOGNE ROUQCCE 5%
Vooka cHAN 10 ¢ 13 ¢
JUS EXOTIC ROUGE A BASE DE GRAINE
DE CHIA, VODKA

A VERRE 6,50 ¢
PiNa CoLapa 10 ¢ 13 ¢
JUS D'ANANAS, LAIT DE COCO, PINTE 9.00 ¢
LAIT, RHUM P

ICHET 26,00 ¢

Broooy Ceacar "¢ 14 ¢
CLAMATO, TABASCO, VODKA
MicueLADA ; 12 ¢ 15 ¢ 0
COCKTAIL A BACE DE BIERE, CLAMATO, 4
CAUCE VALENTINA, LIME ET TEQUILA L)Sa;\ Sot 8,50 ¢
CockraiL oe ta MUERTE 19 ¢ 22 ¢ 3
MARGARITA, BIERE DOC EQUIC RENVERSE (2 02) (3 02)
AVEC UNE CERINGUE DE DE TRIPLE CEC
Ao Dog¢ Eauvie 8,50 ¢
LanerIA ROUGE 0U BLANCHE  VERRE 10 ¢ )
VIN MAISON, JUS DE FRUITS, PICHET 30 ¢

SPRITE, TRIPLE SEC ET AGRUMES




VING ROVGE VING BLANC

GaTo Necro 32 ¢
CHILI, CABERNET- CAUVIGNON, 13% Aieie 30 ¢
AROMATIQUE ET SOUPLE PORTUGAL, MUSCAT ET ARINTO, 12%
MonagTeRIO DE LAS VINAS 38 ¢ st oy -
ECPAGNE, CARINENA, 13.5% Ruciine ac ¢
AROMATIOUE S T il | ITALIE, PINOT GRIGIO, 12%
Hova pe capenas 40 ¢ DELICAT ET LEGER
ECPAGNE, TEMPRANILLO, 12,5% Qinotl e
AROMATIQUE ET QOUPLE
ECPAGNE, VIURA, 13%
PArAJES DEL VALLE 45 ¢ FRUITE ET GENEREUX
ECPAGNE, MONASTRELL, BIO, 13,5%
FRUITE ET GENEREUX Vitea eanoi 53¢
ITALIE, CHARDONNAY, 12%
Awma NeerA 60 ¢ FRUITE ET GENEREUX
ECPAGNE, MALBEC 85 %, BONARDA 15 %, 13,5%
AROMATIQUE ET CHARNU VIN BLANC MAICON
VIN ROUGE MAISON CLIFF 79, AUSTRALIE, CHARDONNAY, 13%
CLIFF 79, AUSTRALIE, CABERNET/SHIRAZ, 13,5% AROMATIQUE ET ROND
FRUITE ET GENEREUX
VERRE DE 502 8¢
VERRE DE 5 02 8¢ VERRE DE 802 "
VERRE DE 8 02 K
DEMI-LITRE 25 ¢
ur_ks v L 40 ’ UL, ' o e R S R VR T




CHOOTERS

Teauna Mezcat Teavna
JOSE CUERVO COMBRA PATRON
&¢ 7.50¢ _ 10¢
3 POUR 14¢ 2 POUR 14¢ 2 POUR 18¢

Piiata  Meoveaww  Kamikaze
AMARETTO, JUS DE MIDORI, VODKA,  BLUE CURACAO
PAMPLg;ﬂousc&‘ JUS D'AQHANAQ VODKA, Jl;% DE LIME
L1
3POURI4¢ 3 POUR 14 ¢ 3 POUR 14¢

Bic eane Gummy gear  Jiecer soMe
RHUM.,TRIPLE CEC, VODKA FRAMBOISE, JAGERMEISTER,

JUS D'ORANGE, SCHNAPPS, RED BULL
JUS D'ANANAS JUS D'ANANAS ET LIME
6¢ 6¢ 7¢
3 POUR 15¢ 3 POUR 15¢ 3 POUR 18¢

BOICCON CANS ALCOOL

T amMARrINDO o
JUS TYPIQUEMENT CALVADORIEN A BACE DE TAMARIN

Horcuata :
JUS TYPIQUEMENT SALVADORIEN A BASE DE LAIT,
RIZ, GRAINES DE ‘MORRO’, SECAME, CACAO, ARACHIDE,
CANELLE, VANILLE, CORIANDRE ET QURCE

Cuan | S
JUC ROUGE TYPIQUEMENT SALVADORIEN A BASE
DE GRAINES DE CHIA ENTIERES

PETIT (250 ML) | ~ 350¢
GRAND (500 ML) 500 ¢
JARRITO ‘ 4,00 ¢

BOISSON GAZEUSE MEXICAINE
QAVEURS : LIME / MANDARINE / GOYAVE / ANANAS

KoLacnamean | 4,00 ¢
BOICCON GAZEUSE CALVADORIENNE

L1aueure pouCES 3,50 ¢

VireIN MARGARITA 6,25 ¢

JUS DE LIME SERVI ‘FROZEN'

ViRGIN BLO0DY CAESAR REIRIR




o SA LSA T48LE D'y

1 Mror
ENTREE INcLue 'H30 4 19y

GuacamoLe

TREMPETTE A L'AVOCAT SERVIE AVEC CROUSTILLES

CHILI CON CARNE
eogur HACHE AVEC HARICOTS ROUGES ET GRAINS DE
MAIS DANS UNE SAUCE CHILI, SERVI AVEC CROUSTILLES '

QorA DE POLLO :
COUPE DE POULET ET RIZ AVEC LEGUMES ET CORIANDRE

PLAT PRINCIPAL
Dvo pe TACOS 17 ¢

UN TACO AU BOEUF BARBACOA ET UN TACO AU POULET
GARNIS D'0OIGNON ET DE CORIANDRE

Duo DE TOSTADAL 17 ¢
UNE TOCTADA DE BOEUF BARBACOA ET UN TOSTADA AU POULET
A L 0’0"0" CERVIC CUR UNE TORT"JA C'ROUQT"J.RNT EET
NAPPEEQ DE LAITUE ET DE CREME

Duo COPE ET FANITA 21 ¢
UNE EPAISCE TORTILLA DE MAIS FAITE A LA MAIN, GARNIE DE
PATE DE FEVES, POULET, FROMAGE FONDU, LAITUE ET CREME
FRAICHE ET UNE MINCE TORTILLA DE BLE ROULEE, GARNIE DE
POULET ET FROMAGE

ENCHILADA VERDE GARNIE 23 ¢

UNE ENCHILADA AVEC TORTILLA DE MAIS FARCIE DE POULET,
PATE DE FEVES, OIGNON, POIVRON VERT ET TOMATE, NAPPEE







TRIO MENVU

Menv A :

Faurra

WHEAT TORTILLA ROLL FILLED
WITH CHICKEN, GREEN BELL
PEPPER, ONION, AND CHEESE

Qope

HOMEMADE CORN TORTILLA TOPPED
WITH BEAN PASTE, CHICKEN, MELTED
CHEECE, LETTUCE AND CREAM '

Taco

CORN TORTILLA FILLED WITH
CHICKEN OR BEEF, ONION, -
TOMATO, LETTUCE, AND QALCA

Menv C :

QuecaoiLLa
CORN TORTILLA FILLED WITH

20,75 ¢

21,75 ¢

CHICKEN, MELTED CHEESE, ONION,

GREEN BELL PEPPER, LETTUCE,
AND SALSA

ToSTADA DE TINGA
CRICPY CORN TORTILLA TOPPED

WITH CHICKEN, ONION, GARNISHED

WITH LETTUCE, AND SOUR CREAM

§AU|£

ALVADOR |
MIXED LEGUMES, BLACK OLIVES,
CORN, ONION, AND CILANTRO

Menv E :

2550¢

ENCHILADA VEGE -
CORN TORTILLA FILLED WITH
VEGGIES, TOPPED WITH HOT
CALCA VERDE ,MELTED CHEESE,
ONION, AND GUACAMOLE

Mewv F:
-~ ENFRIJOLADA VEGE

MenvuB: 2175 ¢
Pupuea

CORNMEAL DOUGH STUFFED WITH
PORK, CHEESE, SERVED WITH
COLECLAW, AND CALCA.

TAMALE -
CORNMEAL DOUGH FM.LED WITH
CHICKEN AND VEGGIES AND
WRAPPED IN A BANANA LEAF
BEFORE BEING STEAMED

Yuca FrITA
FRIED CASCAVA SERVED WITH
LETTUCE, COLESLAW, AND SALSA

MenvvD : 2550 ¢

ENCHILADA VERDE

CORN TORTILLA FILLED WITH
CHICKEN, TOPPED WITH HOT

- QALSA VERDE, MELTED CHEESE,

ONION, AND GUACAMOLE

CHIRIMOLE

LEMON CALSA WITH TOMATO,
CUCUMBER, ONION, CILANTRO,
AND FINELY CHOPPED RADISH

 ArrR0z

MEXICAN STYLE RICE

26,00 ¢

TWO CORN TORTILLAS STUFFED
WITH VEGGIES, MELTED CHEESE,
BEAN PASTE, TOPPED WITH RED

SAUCE, SOUR CREAM AND

GUACAMOLE
ToSTADA VEGE

-—— e - - e —— o —— - . ——




CHIRIMOLE

LEMON SALSA WITH TOMATO,
CUCUMBER, ONION, CILANTRO,
AND FINELY CHOPPED RADISH

Arroz
MEXICAN SCTYLE RICE

CRISPY CORN TORTILLA TOPPED
WITH GUACAMOLE, GARNISHED
WITH LETTUCE, AND SOUR CREAM

CHIRIMOLE

LEMON SALSA WITH TOMATO,
CUCUMEBER, ONION, CILANTRO,
AND FINELY CHOPPED RADISH

InowviovaL ITeme

PUPUSA REVUELTA 5,95 ¢
TAMALE 6,95 ¢
TOSTADA DE TINGA 6,75 ¢
TOSTADA VEGE 7,00 ¢
CHIRIMOLE 7,25 ¢
YUCA FRITA 875 ¢
ENCHILADA VERDE 11,25 ¢
ENCHILADA VEGE 11,25 ¢

COPE

FAJITA

BURRITO .
TACO ,
QUECADILLA 7.75 ¢
CALADE CALVADOR 7,25 ¢
ENFRIJOLADA _ _ 11,25 ¢
ENFRIIJOLADA VEGE 11,25 ¢

RESERVATIONS

Réservez votre table en ligne maintenant
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