Menu découvertes

Coocktail = Pomotini

Cocktail - Bloody pomodoro

Entrée — Baguette apéro crevettes et chorizo

Pizza au homard




Salade de homard et pomme verte

Pizza aux 7 champignons

Pizza aux 7 champignons - version gourmande avec
camembert ou fromage bleu bénédictin




Lasagne déconstruite

Roulé de poulet au beurra*

Pizza burger au boeuf angus®*




Table d'héte

Créez votre table d'hote

La petite + 9% au plat principal

La grande + 14% au plat pringipal




LIILTCCS

Potage du jour

Salade César

Salade tidde & la pomme et au camembert

Salade romaine

Gratin d"escargots au camembert

Bruschetta Paillot de Chévre &t tomates semi-séchées




Bruschetta traditionnella

La Dukkha (Egypte) pour 2 personnes

Trempette chaude du terroir

Salade de Beauce




Pizzas fines gourmets

Bufflonne

Fromage et basilic

Fromage et basilic rehaussez de pistou

Trois fromages a votre godt

Picoolo /107 £ 137

WD 18 S NSD

10,50 513 7 21

12/14,50 724

14,50 717 7 28




Végétarienne de luxe

Légumes grillés

Saumon fumé

Pétoncles

Frutti di mare

13.50/16 /27

16 /18,50 7 32

18,50 /21 7/ 36

15/17.50 7 30

15/17.50 7 30




Chorizo et fromage en grains* N/D /18 / N/D

Cochonnaille et fromage bleu 17 /19,50 / 34

Canard fumé WN/D S 20,50 F NSD

Poulet grillé, pistou et épinards 15,50 /18 /3




Fromage et pepperoni

Pepperoni garnie

Siciliana *

Diabola *

Westphalie

12/14,50 7 24

13 715,50 7 26

13 715,50 7 26

14 /16,50 / 28

14 £18,50 7 28




Frosciutto garniae 13.50 /16 7 27

Generosa - la pizza génédreuse 15/ 17,50 /29

Cugina * 14,50 /17 / 29

Cugina * rehaussez de guacamole 16,50 /18 /33




Créole * 14,50 717 /29

Salades

Salade César

Salade césar avec poulet grillé




Salade chévre chaud

Salade chévre chaud avec Paillot de Chévre

Salade de poulet grillé et orange

Galade de canard confit et orange

Salade de Beauce




Salade tiede a la pomme 8t au camambert

Roulés Piazzetta

Maxicain ®

Cravette et saumon fumdé




Fromage de chévre et prosciutto

Végétarien gourmet *

Végétarien *




Lasagne déconstruite (nouvelle recetta)

Cannalloni all'emiliana

Cannelloni au tofu biclogique

Spaghetti @ la bolonaise




Spaghetti « & la bolonaise » végan

Boulettas 3 l'italienne

Fettucine aux fruits de mer

Fettucine primavera (nouvelle recette)

Fettucine carbonara




Fettucine au pesto et poulet grillé

Pates crémeuses au canard fumé

Escalopes de veau

Ezscalopes de veau sauce au bleu

Escalopes de veau parmigiana

Ezscalopes de veau a la dijonnaise




Cuisse de canard confite

Boites gourmets

Wrap au poulet mariné




Wrap aux crevettes et saumon

Wrap au chévre et prosciutto

Wrap végétarien




Desserts

S'mores - nouveautés!

Géiteau éponge a I"érable

Moelleux au chocolat, caramel et fleur de sal

Crame brllée au chocolat blanc

Royal praliné

Tiramizsi

Tarte Tatin




Crame glacée ou sorbet

Crame glacée

Mignardises (au choix du chef)

Cafés digestifs




