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DU CHAUDRON

POTAGE DU JOUR LA BISQUE DE HOMARD BISQUE DE HOMARD &
CRUSTACÉS

ENTRÉES FROIDES

SALADE DE SAISON

TRUITE FUMÉE À CHAUD
MAISON

TARTARE DE SAUMONS

frais & fumé

RILLETTES DE CANARD

confit d'oignon au porto

ENTRÉES CHAUDES

CARRÉ DE FONDANT ST-
BENOÎT

BOUDIN NOIR

courge & bacon

FEUILLETÉ D'ESCARGOTS

sauce au bleu

CREVETTES TEMPURA
MAISON

salsa d'ananas

TRIO DE DÉGUSTATION

DÉLICE AU BRIE

pommes caramélisées à l'érable

pour deux

MOULES & FRITES

VIN BLANC

Vin blanc, petits légumes et crème

PERNOD

Pernod, petits légumes et crème

BLEU

Sauce au bleu, petits légumes et vin

blanc

HOMARDINE

Bisque de homard, petits légumes et

vin blanc

PÂTES
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CARBONARA

Crème, bacon, parmesan et vin blanc

LÉGUMES

Huile d'olives aux herbes et légumes

sautés

CHILI VÉGÉTARIEN

chips de maïs et légumes du moment

(végane)

GRILLADES & BRAISÉS

JARRET D’AGNEAU BRAISÉ À
LA MOUTARDE & BIÈRE
BRUNE

CONFIT DE CANARD, POIRE &
ÉRABLE

MIGNON DE PORC

sauce crémeuse à l'érable & pommes

caramélisées

BOUDIN NOIR

courge & bacon

CARRÉ D'AGNEAU (8CÔTES)

sauce crémeuse à la moutarde de

Meaux

BAVETTE DE BOEUF

sauce au bleu

DUO DE SPÉCIALITÉS

carré d’agneau & confit de canard

FILET MIGNON DE BOEUF AAA

sauce aux poivres

TERRE & MER

filet mignon et crevettes

AJOUTEZ À VOTRE PLAT

CREVETTES

PÉTONCLES

POULET

CHAMPIGNONS SAUVAGES

CANARD CONFIT

FROMAGE

Brie, bleu ou chèvre

GRATINÉ

au fromage Mont St-Benoît

POISSONS & FRUITS DE MER

FILET DE DORÉ CANADIEN

beurre à l’échalote et basilic

PAVÉ DE SAUMON

sauce crémeuse au basilic

TARTARE DE SAUMONS FRAIS
& FUMÉ

frites & salade

DUO DE PÉTONCLES ET
CREVETTES,

sauce rosée ail citron et fines herbes

sur linguine

NOS CRÉATIONS

GÂTEAU AU FROMAGE AU
CARAMEL & FLEUR DE SEL



10

10

10

10

10

10

6

7

16

18

16

25

BROWNIES DÉCADENT,
GANACHE, PACANES
CARAMÉLISÉES & GLACE À LA
VANILLE

GAUFRE BELGE CHAUDE &
CROUSTILLANTE

glace à la vanille & caramel à la fleur de

sel

TARTE AU SIROP D’ÉRABLE
DES CANTONS

& glace à la vanille

POUDING CHÔMEUR
CLASSIQUE & GLACE À LA
VANILLE

L’AUTHENTIQUE GÂTEAU AUX
CAROTTES & NOISETTES

glaçage au fromage à la crème

CRÈME BRÛLÉE PARFUMÉE À
LA VANILLE

LES SUCRERIES

CRÈME GLACÉE

coulis au chocolat ou caramel

SORBET AUX SAVEURS DU
MOMENT

TRIO DE DESSERTS À
PARTAGER

Brownies / pouding chômeur / crème

brûlée

DÉLICE DE BRIE CHAUD POUR
DEUX

pommes caramélisées à l'érable,

pacanes

DÉGUSTATION DE FROMAGES

Sélection du moment

LA GRANDE FINALE

Sélection de desserts & de fromages à

partager


