Sors d sevre - Sotipuast -

Jambon-Melon-Fromage 9%
Prosciutto-Melone- Bocconcing
Ham-Melon-Cheese

Cocktail 4 crevettes 11%

Crevettes

Escargots 83
Lumache
Snails

Aubergines au gratin 8%
Melanzane Parmigiana

Salades -
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Saucisses Italienne 83
Saleiecia Italiana
[talian Sausage

Crevettes de Matane 8%
Cocktaill Gamberert
shrimp Cockeail

Saumon fumé 10%

Salmone Affumicato
Smoked Salmon

Hors-d’oeuvre froid 148

Andpasto - 2 Personne
Cold Hors d'oeuvre

Salads

Vinaigrettes maison - House Dressing

Entrée Repas Entrée  Repas
Italienne 5% 108 Légumes 6% 108
Italiana Primavera
Italian Vegetables
Du chef 6% 11$ Saumon Fumé 78 13%
Pescara
César 5% % Poulet 7% 11$
Cesar Pollo
Ceasar Chicken
Légumes Pates et bouillon 6%
Minestrone Tortellini in Brodo
Vegetables Broth and tortellini
Oeuf et consomé de poulet 43 Potage du jour 43
Stracciatella Zuppa del giorno

Soup of the day

Eggs and broth
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Fettuccine Alfredo
Créme parmesan
Parmesan cream

Pappardelle alla Gigi

Champignon, prosciutto et sauce rosée
Mushroom, prosciutto, and rosée sauce

Pennine al’arrabbiata
Sauce Piguante
Spicy tomato sauce

Spaghetti Bolognese
Sauce i la viande
Meat sauce

Ravioli al Pesto
Sauce basilic

Basil sauce

Tortellini alla panna

Sauce 3 la créeme
Cream sauce

Fazzoletth Cardinale

Sauce rosée
Rosée sauce

Risotto frutt di Mare

Riz aux fruits de mer
Sea food rice

14§ Rigatoni Cacciatore
Tomate, piment, champignon
Tomato, peppers, mushroom

14% Linguini alle vongole
Sauce aux palourdes
Clam sauce

14% Cappellini Napolietana

Tomate et fines herbes
Fine Herbs and Tomatos

Verdi aglio élio
14’ Pates vertes 4 "huile er ail
Green Pastas in oil and garlic
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14% Manicotti Fiorentina
Epinards et ricotta
Ricotta cheese and Spinach

148 Canelloni al vitello
Cannellom au veau
Veal stuffed canellon

13% Lasagna dello Chef

Lasagne maison
Home-stvle lasagna

208 Risotto ai Porcini
Créme et champignons
Cream and mushrooms

148

163%

14%

14%

143

143

14%

17%
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Escaloppe de veau au citton ~ 19%
Scaloppini al limone
Veal in lemon sauce

Escaloppe au vin blanc 19%
Scaloppini al vino bianco

Veal in white wine sauce

Escaloppe aux fines herbes 19%
Scaloppini alla pizzaiola
Veal in tomato and fine herbs sauce

Veau pané

Cotoletta alla milanese
Breaded Veal Coteletta

Escaloppe de veau au gratin
Cotoletra alla parmigiana
Parmigiana veal

Veau au marsala
Scaloppini al marsala
Veal marsala wine

Filet mignon de boeuf
Filerto di Manzon
Filet mignon

Foissons - Ssce - Fish

Crevettes a la provengale (9) 288
Gamben all provinciale (9)
Provincal shrimps (9) ¢

Langoustine 2 Iail (9) 45%
Scampi aglio (9)
Garlic Scampi (9)

Pétoncles a la nage (9) 30%
Capesante alla panna (9)

Cream sauce and scallops (9)

Saumon Grillé

Surf n Turf

Notre menu a la carte est préparé sur mesure.
Temps de préparation requis.
Merci de votre comprébension.

Notre chef se fera un plaisir de répondre a vos demandes spéciales.
Certaines charges supplémentaires penvent s'appliguées.

19%

19%

27%

45%
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