
M E N U S C O N T A C T P H O T O S R É S E R VA T I O N  E N  

L I G N E

E N G L I S H

S O U P E S  

Gaspacho aux  deux  tomates ,  ra ta tou i l le  c roquante  v  

15 .00

 Minest rone  aux  sauc isses  gr i l lées  e t  légumes 

18 .00

Soupe de  po issons ,  c roûtons ,  Lou is  d ’Or  e t  rou i l le  

20.00

E N T R É E S  

Sa lade  de  la i tues ,  v ina igre t te  ma ison        v

13 .50
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Sa lade  de  jeune roquet te ,  fenou i l ,  parmesan e t  v ina igre t te  

au  c i t ron        v

16 .50

Saumon fumé de  nos  fumoi rs

28 .50

Tar ta re  de  saumon à  l ’hu i le  de  t ru f fe  ou  c lass ique

24.50

Tar ta re  de  bœuf  e t  pommes a l lumet tes

24 .50

Rav io l i  de  champignons ,  jus  de  v iande,  no ix  de  p ins  e t  

roquet te

24 .50

Calmars  e t  courget tes  gr i l lés ,  c i t ron  e t  ba lsamique

25.50

Hareng fumé des  I les -de- la -Made le ine ,  sa lade  t iède  de  

ra t tes  e t  bet te raves

23 .50

Ragoût  d ’escargots  au  bas i l i c ,  por tabe l le ,  tubet t i  e t  

tomates  conf i tes

24 .50

Crab  Cake,  sauce  gr ib iche  e t  ju l ienne de  concombres

24 .50

T ian  de  légumes au  cheddar  de  la i t  c ru          v

24 .50

Croust i l l an t  de  chèvre  chaud aux  pommes e t  aux  no ix      v

24 .50

Ri l le t tes  de  saumon fumé et  pas t i s

18 .50



Boudin  ma ison  e t  sauce  au  c id re ,  purée  de  cé ler i - rave

22.50

Fo ie  gras  to rchon de  la  ma ison

34 .50

                     
                                                                                       
                         L E S  A  C O T É S                            

Har icots  en  sa lade,  au  beur re  ou  vapeur    v  

10.50

Tomates  en  sa lade  v

 10.50

Fr i tes

10.50

Pomme a l lumet tes

9.50

Purée  de  pomme de  te r re  v

9.50 

                                        Poê lée  de  champignons  v                                         

17.50

 S A L A D E S  



Sa lade  t iède  mix te  à  l ’hu i le  de  t ru f fe ,  œuf  poché,  har ico ts  

e t  la rdons  

29.50

Sa lade  de  saumon fumé,  bébés  ép inards  e t  avocat

39.  50

Sa lade  de  romaine  façon  césar,  vo la i l le  de  la  fe rme des  

Vo l t igeurs  e t  la rdons  

34 .50

 Sa lade  de  c revet tes  sauvages  gr i l lées ,  v ina igre t te  à  

l ’hu i le  de  sésame 33 .  50

 33 .50

P L AT S

Tar ta re  de  saumon à  l ’hu i le  de  t ru f fe  ou  c lass ique

37.50

Tar ta re  de  bœuf  e t  pommes a l lumet tes

37.50

Cuisse  de  canard  conf i te ,  pommes de  te r re  ra t tes  rô t ies  e t  

sa lade

34 .50

Boudin  ma ison  e t  sauce  au  c id re ,  purée  de  cé ler i - rave

32.50

Risot to  aux  asperges  e t  champignons  sauvages

33 .50

Rav io l i  de  champignons ,  jus  de  v iande,  no ix  de  p ins  e t  

roquet te

34 .50



Mac’n  cheese  au  chou- f leur,  M igneron  e t  pangra t ta to  v

29.50

Por tobe l lo  gr i l lé ,  légumes rac ines ,  bou i l lon  au  miso ,  

herbes  f ra îches  (vegan)

29.50

Moules  e t  f r i tes  façon  Leméac

33 .50

Pot  au  feu  de  saumon à  la  f leur  de  se l

42 .50

Pétonc les  poê lés ,  écrasé  de  pommes de  te r re  ra t tes  au  

cav ia r  de  Muj jo l

49.50

Cabi l laud  sauvage d ’ I s lande,  purée  au  fenou i l  e t  sauce  

v ie rge

52.50

½ Pou le t  de  Cornoua i l le  g r i l lé ,  f r i tes  de  po lenta  aux  o l i ves  

no i res

34 .50

Ongle t  de  boeuf  g r i l lé  (8  onces ) ,  f r i tes  e t  beur re  ma î t re  

d 'hôte l

39.50

Magret  de  canard  rô t i ,  dumpl ing ,  sh i i takes ,  bok  choy,  

sauce  a igre -douce

42.50

F i le t  mignon de  bœuf,  K ing  bra isé ,  purée  de  pana is ,  sauce  

v in  rouge

66.50

Car ré  d 'agneau du  Québec ,  g ra t in ,  pet i t s  po is  à  la  

f rança ise



64.50

Côte  de  veau  de  la i t  g r i l lée ,  tomates  e t  mozzare l la  f ra îche  

64 .50

Pavé de  fo ie  de  veau  en  c roûte  de  c ibou le t te  e t  purée  à  

l 'o ignon caramél i sé

43 .50

Faux  f i le t  de  bœuf  gr i l lé  (R ib  eye  14  onces ) ,  f r i tes  e t  sauce  

aux  po iv res

64 .50

v  poss ib i l i té  végétar ienne 

Chef  de  cu is ine  :  O l iv ie r  Be lz i le   

R É S E R V A T I O N  E N  L I G N E
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