R M ET

ASIANfUSION

THAIl , SZECHUAN
CANTONAISE

20,95$

Dimanche a jeudi

22,955

Vendredi & samedi
Jours féries
Friday & Saturday
Ml Baxes S Plus tax

Les Soupes / Soups

1 Won Ton (porc)
Won Ton (pork )

2 Algre Piquante (tofu)*
Hot & Sour (tofu)®

3 TomYum (citronnelle épicée)*
Tom Yum (spicy lemon grass)”

Les Entrées / Appetizers

4 Rouleau croustillant chaud (légumes)
Haot Crispy Imperial Roll (vegetables)

5 Poulet Satay grillé
{carl / sauce aux arachides)
Grilled Satay Chicken
{curry peanut sauce)

& Calmar frit avec sauce Thai
Fried squid with Thal sauce

7 Won Ton frits (porc)*®
Fried Pork Won Ton™

[r ]

Canapés de crevettes
Shrimp toast

9 Rouleau Printemps feuille de riz
{riz vermicelle / sauce aux arachides)
Spring Roll (rice vermicelll / peanut sauce)

10 Raviolis (porc) avec sauce aux arachides
Ravioli (pork) with peanut sauce

11 Tartar de saumaon (cari rouge épicé)
Salmon tartare (spicy red curry)

12 Salade Thai a la mangue
Thai mango salad

13 Epinards croustillants
Crispy spinach

Grillé / Grilled

14 Poulet avec citronnelle
Chicken with lermon grass

15 Boeuf avec citronne|le*
Beef with lemon grass®

16 Boeuf Tériyvaki
Beef Térivaki

17 Légumes Thai grillé
Grilled Thai vegetables

Crevettes / Shrimps

18 Ausel de mer® /**
Seasalt ¥

19 Sauce au citron et gingembre*™
Lermon gingar sauce**

20 Style thailandais (Basilic thai)*
Thai Style (Thai basil)*

21 Au carl rouge & lait de coco®
Red curry & coco milk"®

22 Sauté avec citronnelle®
Saute with lemon grass®

23 Gingembre & échalotes
Ginger & shallots

24 Style Szechunais (sauce rouge piguante)
Szechuan style (spicy rad sauce)

Poisson / Fish
(BASA - ELANCHE | WHITE)

25 Style Thai (basilic Thai)*
Thai Style {Thai basil)*

26 Gingembre & échalotes
Ginger & Shallots

Poulet / Chicken

27 Poulet Général Tao */ **
General Tao Chicken® /**

28 Sauce au citron et gingembre*®
Lemon ginger sauce **

29 Style Thailandais (basilic Thai)*
Thai Style {Thai basil)*

30 Carirouge & lait coco®
Red curry B coco milk®

31 Sauté avec citronnelle®
Saute with lamon grass®

32 Gingembre & échalottes
Ginger & shallots

313 Sauce aux arachides et lait de coco ®
Peanut Sauce and coco milk *

Boeuf / Beef

34 Croustillant au sésarme®* /™
Crispy Sesame beef**/

35 Bceuf Style Thailandais
(basilic Thal}®
Thai Style Beef {Thai basil)*

36 Beeuf au Cari rouge & lait coco®
Red Curry beef & coco milk”

37 Sauté avec citronnelle*
Saute with lemon grass”®

38 Beauf avec aubergine aslatique
Beef with asian eggplant

39 Gingembre & échalottes
Ginger & shallots

MERCI [3E ME PAS GASPILLER
THAKYOU FOR NOT WASTING

Végetarien / Vegetarian / Tofu

40 Aubergine asiatique Thailandaise au basilic®
Asian eggplant with Thai basil*

41 Cari Rouge & lait de coco®
Red Curry & coco milk®

42 Légumes Orientaux assortis et sautés
Assorted Oriental Vegetables sauté

43 Tofu au sel de mer*
Sea salt tofu®

44 Tofu avec citronnelle
Tofu lemon glass with

Les riz et les nouilles

Rice and noodles
(Légumes / Vegetarian)

45 Mouilles Croustillantes
Crispy Pan Fried Moodles

46 Nouilles vermicelles Thailandaise «PAD THAI*
Thai Style «PAD THAI» Vermicelli*

47 Riz Frit
Fried Rice

48 Riz alavapeur
Steamed Rice

* Piquant — * Spicy
**Pannéea légérement — ** Light batter

Le meny est sujet & disponibilité du marché
The menu is subject to market availability

Les demandes pour ke chef sont les bienvenus
Requests for the chef are welcome




