
 

ENTRÉES/APPETIZERS

Beignets d’oignons, lentilles et pois chiche servi avec sauce
Deep fried onions mixed with lentils and chick-pea. Served with sauce.

Légumes assaisonnés et fris dans une pâte feuilleté dorée
Seasoned vegetables wrapped in dought and fried.

Boeuf haché mariné avec des fines herbes et épices, cuit sur charbon de bois
Minced beef meat marinated with herbs and spice, broiled on charcoal

Crevettes marinées et légèrement épicées cuites dans du ghee
Shrimps marinated and lightly spiced cooked in ghee.

Cubes de poulet marinés et rotis en brochette dans le four tandoor.
Chicken cubes marinated, roasted on skewers and cooked in tandoor.

SOUPE/SOUP
Soupe de poulet bouillie avec lentilles et légumes
Boiled chicken soup with vegetables and lentils.

Soupe à base de lentilles mijotées avec des épices et des légumes
A lentil soup slow-cooked with spices and herbs.

PAINS INDIENS/ INDIAN BREADS
Délicieux pain cuit dans un four d’argile
Delicious bread cooked in a clay oven.

Délicieux pain à l’ail cuit dans un four d’argile
Delicious garlic bread cooked in a clay oven.

Pain sans levain au blé entier
Unleavened whole wheat bread.

Mince gaufre frite et croustillante
Thin fried and crispy waffle

Crevettes Puri/ Shrimp Puri…………………............…….………....……....$  4.95

Poulet Tikka/ Chicken Tikka...……….....................……….....……...….........$ 5.95

Roti..........................................................................……….....………................$ 2.00

Soupe Mulligatwany/Mulligatwany Soup..................……….....…….............$  3.50

Soupe Dal/Dal Soup........…………….........................……….....……..............$  3.50

Bhaji aux oignons/Onion bhaji………...………………......……….…...........$  3.95

Sheek Kabab.............……….....……….....…...................................….........…$  3.95

Pain Nan/ Nan Bread………………..........……………….....……...……........$ 2.50

Nan à l’Ail/ Garlic Nan....…...................................……….....………...............$ 3.25

Papadum…………….....................................……….....………...…........….....$ 0.75

Peshwary Nan……………...............................……….....……….........……....$ 3.25

Nan au fromage/Cheese Nan…………….......….....……........$ 3.95

Samosa aux légumes/Vegetable Samosa..............……….....………......…......$  3.50

Pain avec amandes, noix de coco, raisins, pistache et crème 
Bread with almonds, coconut, raisins, pistachio and cream.

Délicieux pain au fromage  cuit dans un four d’argile / Delicious cheese bread 
cooked in a clay oven.

Une consommation minimale de 10$/ personne est exigée.
Minimum consumption of $ 10 / person is required.



 

RIZ/ RICE
Riz basmati cuit et épicé, très aromatique
Basmati rice cooked and spiced, very aromatic.

Riz basmati cuit avec légumes frais
Basmati rice cooked with fresh vegetables.

Légumes variés cuits avec épices et servis dans leur sauce
Mixed vegetables cooked with herbs and served in their own sauce.

Cari d’aubergine avec tomates, oignons et épices
Eggplant curry with tomatoes, onions and spices.

Champignons frais cuits dans du beurre avec des épices et herbes
Mushrooms cooked in butter with a blend of herbs.

Purée de lentille cuite avec des épices et garni d’oignons frits
Lentil puree cooked with spices and garnish with fried onions.

Pois chiche avec oignons, ghee et chat masala
Chick peas with onions, ghee and spices.

Cari de pommes de terre et d’épinard
Potato curry with fresh spinach leaves.

Cari de choux-fleur avec oignons, tomates et patates
Cauliflower curry with onions, tomatoes and potatoes.

.

PLATS TANDOORI/ TANDOORI DISHES

Cari de légumes variés/ Mixed vegetables Curry.........................$ 7.95

Begun Bhaji ………………………………….................................$ 7.95

Bhaji de Champignons/ Mushrooms Bhaji...................................$ 7.95

LÉGUMES/ VEGETABLES DISHES  

PLAT PRINCIPAUX/ MAIN DISHES

Riz Pilao/Pilao Rice......……………...............................................$ 2.50

Tarka Dal………………………..............…...................................$ 6.95

Chana Masala………….…..….......................................................$ 6.95

Sag Aloo Bhaji.....…………….……..........................................….$ 7.95

Sag Paneer…………………………….............................……......$ 8.95

Petits pois et fromage maison/ Peas and homemade cheese.
Mottor Paneer……….................…….............................……......$ 8.95

Riz aux légumes/ Vegetable Rice...................................................$ 5.95

Aloo Gobi ....................................................................................…$ 7.95

Poulet Tikka/ Chicken Tikka…………….........................……...$ 12.95
Agneau Tikka/ Lamb Tikka…………………...….................….$ 14.95

Épinards et fromage maison/ Spinach and homemade cheese.

Plats cuits dans un pot d’argile chauffé au charbon. Les viandes sont marinées dans un mélange d’épices et de yogourt
Tandoori are cooked in a clay pot wich is heated by charcoal. Meat is marinated in a mix of spices and yoghurt.

Un  mélange  de  poulet  tandoori,  poulet  tikka,  agneau  tikka  et  sheek kebabA mix 
of tandoori chicken, chicken tikka, lamb tikka and sheek kebab

Poulet Tandoori/ Tandoori Chicken.........….................................$  12.95
PLATEAU JAIPUR/ JAIPUR PLATER.............................................$15.95












