ENTREES

Potage 5
¢ leigerrmes et lenéiles vertes parfime g comrn, Safean ef curcoma)

Salade verte 5
(Lartue gumes croguants, wingigrette mason)

Escargots § [ail &
¢ guroltte de siv Exchrgots i et parsitls 3 Fail

Escargots 3 ['all, grating #
{Cassolette de six escargots au benrre persillé 3 Lol grating au fromage mozzirelly)

Feuillet d'scargots « forestizre » 8
(Escgrgols ef champignos ey spuce brane sur pite feuilese)

Merguez grillées -
¢ Pecie sheocises 3 L agnee, Spicdes, senvies Juee 9ide d joar)

Fromage de chivre chaud g
(Salade du four accompagnée de crovdons au fromage de chévre chad)

Pastilly 2
{ Baluchions de pite Filo (qrote 3 Nagreqe, canard ef dates send dvec sguce J lorginge et Jindindes)
Plateau de ﬁ'q::rnagu 2 pers. i pers
CVaridte e frenmages sedon Jrevige) B 14

BREUVAGES

Eau pétillante 5an Pelligrino ou Eska 750ml 8 Liqueurs douces (au cholx) 3

Eau Perrier 200 ml 3 Bizres locales &

Eau Evian z Bigres importdses T

Theé, café régulier, tisanes 3 Bigres sans aloool &
DESSERTS

Criste Cyramel 7 Giteau praling &

Authentique thé marocain 3 la menthe fraiche

Pesar 2 pers Pour 4 pars
5 )




PLATS MAROCAINS

(Potgge pir splade du four indlus?

COUSCOUS

Lirse tagine I'!'_'I:_Il.lllt_': de semoule et de |¢':5:|-:.'rr;-e:\ mijertés dans un bowillon aromatiss, dont coirgettes, carottes,
navets, aubergines, pois chiches et 4'une viande u choix (sans cublier, 3i désivd, le Dpigue = beure u
bleu =, la sauce piquante Harrissy et une saucigre de bouillon)

Légumes seulement (avec prunegusx) 17
Merguez (trois saucisses 3 'agnesu épicdes) 19
Beeuf (cubes de boeufs mijotés) 19
Poulet de grain (une cuisse complite de poulet) 20
Canand (une culsse complte de canard) 22
Agneau (un jarret avec os) 22

Aloutez une cutsse de poulet (55), une merguez (34) un jaret dagneau (10%) ou une culsse de cnard (104)

TAGIMNES

Peux tagines dont una et remplie da semoule et qumes mijotés dans un bouillon aromatisé dont
courgettes, carothes, navets, aubergines, pois chiches, ot 'qutre remplis 4'une viande, au choix Cans oubliar,
si désiré, e typique « beurre au bleu », la sauce piquante Hatrissa et une squciére de bouillon).

Poulet 3ux cittons confits

(cuissa(s) de poulet, citrons et clives vertes) 24
Canard 3 la Marrakech

(Cuissals) de canard aux aignons, misl ot gingembra) 24
Agneau

Clarret(s) d'agnedu, prunegux et Jmandes) )
Couscous Royal

(un jarret d'agneau+ une cuisse de poulet + une merguez} 28

Aloutez une culsse de poulet (85), une merguez (3§) un |jaret dagneau (10%) ou une culsse de canard (104)

Bomuf aux olives 22
(Sauce de bocuf en cubes et olives, servie avec pommes de terre, riz et [équmes vapeur)

Jarret d'agneau braise
[Au romarin, seri avec pommes de terre, Hz et lqumes vapeur)




PLATS FRANCAIS

(Poigge oi salzde da four inclus, tous ces plyls sont sers Jvec 1z,
pormmes de fevre du jour of légames de satson)

Boguf
Boeuf Bourguigron 20
s winy i, send Jvine M et ldgomes)
Entrecibe qu pobwre ot cognac 25
{5tz of Enfeeodte o hamaf 12 oz grillE sauce au potvee of cognac)
Filzt Mignon 32
(et engeman de hosminf geilte saoce Roguefort. Ponve ou Parfo)
Mew Yark Steak G
{18 onces de bosuf Cinad #1, coupe New Yok, sue e gil)

Veau
Escalope de veau de lait aux champignons 20
{surce crémaise o Shampigmons?
Escalope de veau de lart gratinge 22
(parmmesan ef fromage s, send avec Sngeimes 3 Uail ef fomates faiches)

Poulet
Supreme de poulst ju Porto 22
(MEdaillons de blanc de poulet nappé d'une sauce au porto)

Canard
Magret de cnard 24
(GHllE mappe d une since ¥ Forangs of Jir Thple sec)

Agrneay
Crbelettas d'aqnaau au fines herbes 25
[ Trois coteletie 4" agneau aux fines hrrElHr_i'gr'E"r'H:l Cﬁh&thﬂ!upﬂémﬂlrﬁ 50k
Carré d'agneau § |3 provencale 24
(A citelettes grillées)

Poissan
Pave da Mahi-Mahl 3ux amandes 2
(Fifist e poisscn Mabi-Mali podls Jragndes)
Fibat de trutte au beurre banc 2
CFilet de truite podlé sguce au beurre et vin blanc)

Eruits de mer
Crovetbes 3 [zl 26

(A sstette o g moits ¥ groses crevettes spuldes 3o bewrre 3 1300

Surf & Turf 42
(Filet migrron & oF grilld ef gueses de Gogoastes!



PASTAS

VAot e saaele i four Rz}
Linsgasini
MNapolibine oo aux fomates) 13
A Fail ctomates Saiches, huile §'clive 2 basilic) 17
Alla Tzaring stomuates, savvmon Gimad adf of basiic! 18
Al Vangale temates buske dfialives, 3] oo of siwmen fiem) |
Principeasa coovmdes groses creveties ailef basilic? 24
Penmine
Mamag Rosy sspce fonfe ef odme? 15
All Arabiaty rasce fomids doiaie pigaante) 16
RomanofF it of rosette de saumon el 2

MENU DEGUSTATION

(Potage a3 [ marocained
i
(Latfese, idgumes croguants, winaigrelie mrasan]

Choix d'entrée chaude :

Fautlleté 4'sscargobs 3 |2 forestiBre
(Ercawgpots o champlimons o saice Brae sir pite felllise)
(=4
Pennine 2l amblaty
(Pt e syoce fﬁmkmﬁunra}

ou
Pastilly (+28)
(Pt i Earcven 3 £y vigracis o pgnem of de dates, send gvec spece § Porgoge ot amandes?

Filiet: e trufte ou de Mahi Mahi i [hulle "cléve ciiranndée
orl guee Wiz povmes de forne of Mgeremes)
.

Couscous 3u chalx
(s o posled o menguer?

i
Couscous Royal (+4§)
(o Javeet :.l"'.;f;.'.l.-:_?u # T ST Jr.-l.rmﬁft + e spucisse A I',-.rjrc.'.-:.z'_-'

ou
Linguini Principessa {+4£§)
fgor v Sl fomgptes fealic of crevetfes J el

The, tisane, calf régulier
04




ROLACES

Agarena, Cibemaet-Sauvignon, Espagna
fﬁqilm'f.ﬁh'ﬂ!r.'f freits chearmer)

Fugion, Chissz, Argertine
AR S foral et fate o)

Vivale, Medat 16l
cArdme oral of fand soupha}

Mela Mao Encosla. Fortugsl
el Dot vl

La Garmotte. Corbifires, France
ARG doves fruréd ot charm)

Chevalier de Dyonis, Pinod Moir, Roumanis

ARG (e of iper)

Beaujolais Village, France
CArGme Sonal frots ef dger}

Woadbrige, Cabernat Sauvgnon, Califormia

ARG dimicd boisd e

Ml Camipofiotn, [lie _
CA e Bolsl Sovod Franded ef sovypla)

Bralio, Chianti Classico, kalie
CARmae Boisd, Gves frantd ef charru)

Cles de Coutale, Calioss, Franoe
CA R Boss, vt franfe of chava)

Domalne 4e Shar, Maras
CArdme irer, SR of mc)

Giocondi Sangiovess Fouge, lalie i fruitd =t lager)

Baurteille

30

0

2

35

VINS

7= ml

——

Grand Sud Merlot Bosé, France (buité et IEger)

Giscond| TrebMano Blanc, Kaliz (délicat ot [éger?

BLAMCS

Les Rymelles, Chardennay, Franee
fA':-mh-!.'i;'r.'f.' o bt

Lindemans, 'Eli.]rdunu.:l:.r. Aistralie
AT of iovadt

La sablette, Muscadet, France
(Pad of o)

Wil Riesling, Alsace
(e e

A Bichot, Chable, Freance

{ Frnatel ef )

A Bichot, Pouilly-Fulssé, Francs
|'Za||.|'.-'.l.'1'.|.'.'.|'.'.,l:|:.'.:- = monalr

Drvieto Claesico Melind, IEalie
T erard et e

VIN3 ROSES
Mabess, Parbical
Rt of o)

MCLASSEL,
Blanquette de Limouws, Franos

Plealo, Allernagae (200 ml}

veme U litre 1 Iitre
i 18 0
13 18 30

1] B 30

Bowrteille 375 ml

k1|

51

1=




