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Avec un chef dédié a l'expérnience culinaire vietnamienne, le restaurant Pho Loc vous
offre une grande vanété de produits frais chaque jour. De |la soupe Tonkinoise en
passant par les grillades et les fruits de mer, ce restaurant hors de l'ordinaire saura, par
son ambiance conviviale, vous accueillir.

1. Soupe du Jour

2. Soupe Won Ton

4 Rouleau impériaux

5. Rouleau printanier (1)

6. Dumplings porc

7. Dumplings frits au porc

21. Végetarienne
22 Poulet

23. Boeuf

31. Vegétarien

32. Poulet, Boeuf ou Porc

= Soupes (entrées)

(1)35-(2)6

3. Soupe Tonkinoise

= Soupes Tonkinoises (repas) =

Fetite: 12

Moyenne: 13

Grande: 14

= (Chow Mein (nouilles frites) &

16

18

== Spécialitéa au pﬂulet N

41. Poulet Géneral Tao 18
42 Poulet a la sauce Satay 18
43. Poulet sauté au gingembre et échalotes 18
44 Poulet au cari rouge, lait de coco et basilic frais 18

51. Salade de beeuf et a la citronnelle
52. Beeuf croustillant au sésame

53. Boeuf a la sauce Satay

= Spécialités au beeutf =

16

18

18

= Les spécialités aux fruits de mer

61. Salade de crevettes a la citronnelle 17
62. Filet de sole au gingembre et échalotes 19
63. Crevettes sautees aux noix d'acajou 21
64. Crevettes au cari rouge, lait de coco et basilic frais 23

71. Poulet Tényaki
72. Poulet et crevettes Tériyaki

73. Sizzling aux fruits de mer

R E ST AUR AMNT

PHO LOC

CUISINE YWIETHAMIENNE

-dVvEC Creme giacee

22

25

P

~ Les délices de Loec =

FPoulet, bosuf ou végétarienne 5
Crevettes ou Fruits de mer B
o=
8. Dumplings aux crevettes &
9. Beignets aux crevettes (2) 8
10. Calmars frits 10
11. Crevettes tempura (4) 10
24 Crevettes Petite: 13
25 Fruits de mer Moyenne: 14
26. Spéciale Loc (avec abats de boeuf) Grande: 15
33. Crevettes 21
34 Fruits de mer 21
45. Poulet piquant et feuilles de basilic 18
46. Poulet a la citronnelle 18
47. Poulet aux arachides et épinards 18
54 Beeuf au cari rouge, lait de coco et basilic frais 18
55 Besuf piquant et feuilles de basilic 18
65. Crevettes piquantes et feuilles de basilic 21
66. Calmars piquants et feuilles de basilic 21
67. Pétoncles piguants et feuilles de basilic 25
68. Pétoncles sautés au gingembre et échalotes 25
74 Filet mignon a la Viet 30
5. Filet mignon au Saké 30
LE RESTO + MENU + GALERIE CONTACT



