Repas principal

Capellini aux champignons, pancetta et roquette, accompagné d’une réduction de
porto et créme sure

Crevettes d’argentine sautées a la coriandre et i la citronnelle accompagnées d’un
quinoa au gingembre et au sésame grillée

Volaille de grain en croiite de panko et fines herbes, sauce au romarin et purée de
pommes de terre douce

Filet de saumon au bourbon et aux agrumes, accompagné de quinoa et de légumes
sautés

Bavette de beeuf marqué sur le grill, accompagnée d’'une sauce au porto, de
champignons sautés et frite maison

Rable de lapin enveloppé de proscuitto et farcie d’asperges et de pruneaux,
accompagnée d’une purée de patate douce

Inspiration du moment

Plat du boucher

Mignon de beeuf marqué sur Le grill accompagné d’une sauce au romarin, miel et Dijon,

purée de pomme de terre 3 l'oignon
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