
CAFÉS  &  DESSERTS

TarTe au sucre maison 

GâTeau à l’érable          
Superposition de pâtes et de mousses à l’érable

FromaGe eT caramel brÛlé   
Fromage à la crème brûlée sur une croûte graham 
et recouverte d’un caramel

choco-caramel FondanT       
Trois étages de pâtes imbibées de sirop de caramel, 
entrecoupées de crème au chocolat et de caramel, 
le tout recouvert d’un caramel coulant

crème brÛlée                       
Onctueuse crème brûlée garnie d’un 
sucre caramélisé

explosion au chocolaT  
Pâte moelleuse au chocolat remplie d’une 
onctueuse sauce au chocolat fondant

crousTillanT au chocolaT  
Croustillant au chocolat noir, surmonté d’une riche 
et épaisse mousse au chocolat recouverte de 
ganache chocolatée

dess erts



CA FÉs
caFé maison ou décaFéiné 

espresso courT ou allonGé 

espresso double 

cappucino  
Espresso allongé garni de lait chaud fouetté et cacao

caFé moka  
Espresso double, lait au chocolat et nappé de crème fouettée

caFé mokaccino  
Espresso allongé, lait au chocolat et nappé de crème fouettée

caFé viennois  
Café maison nappé de crème fouettée

bol de caFé au laiT  
Espresso allongé, lait fouetté et saupoudré de cacao

chocolaT chaud  
Nappé de crème fouettée

Thé ou Tisane 

laiT au chocolaT 

Thé Glacé 

oFFley Tawny  
10 ans

Taylor FladGaTe laTe  
boTTled vinTaGe

 b r euvAges
Fro i d s portos

Servis avec crème fouettée

caFé mondo  
Bailey’s, Tia Maria 

caFé monTé crisTo  
Cognac, Amaretto 

caFé espaGnol  
Cognac, Tia Maria 

caFé iTalien  
Frangelico, Tia Maria 

caFé brésilien  
Grand Marnier, cognac, Tia Maria 

moka bailey’s  
Double espresso, chocolat au lait 
et Bailey’s

black russian 

coco coGnac 

Grand marnier 

bailey’s  

crème de menThe   
blanche ou verte

sambuca 

brandy  

sT-leGer 

chivas reGal 

Johnnie walker  
12 ans

The macallan  
12 ans 

laGavulin  
16 ans 

rémy marTin v.s.o.p. 

rémy marTin x.o. 
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