TARTE AU SUCRE MAISON

GATEAU A L'ERABLE
Superposition de pates et de mousses a I'érable

FROMAGE ET CARAMEL BRULE
Fromage a la créme brilée sur une crolite graham
et recouverte d'un caramel

CHOCO-CARAMEL FONDANT

Trois étages de pates imbibées de sirop de caramel,

entrecoupées de creme au chocolat et de caramel,
le tout recouvert d'un caramel coulant

CREME BRULEE
Onctueuse créme brilée garnie d'un
sucre caramélisé

EXPLOSION AU CHOCOLAT
Pate moelleuse au chocolat remplie d'une
onctueuse sauce au chocolat fondant

CROUSTILLANT AU CHOCOLAT
Croustillant au chocolat noir, surmonté d'une riche
et épaisse mousse au chocolat recouverte de
ganache chocolatée

CAFES & DESSERTS
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LAIT AU CHOCOLAT

THE GLACE

P
CAFES ALCOOLISEE

Servis avec créme fouettée

CAFE MONDO
Bailey's, Tia Maria

CAFE MONTE CRISTO
Cognac, Amaretto

CAFE ESPAGNOL
Cognac, Tia Maria

CAFE ITALIEN
Frangelico, Tia Maria

CAFE BRESILIEN
Grand Marnier, cognac, Tia Maria

MOKA BAILEY'S
Double espresso, chocolat au lait
et Bailey's

CAFE MAISON OU DECAFEINE
ESPRESSO COURT OU ALLONGE
ESPRESSO DOUBLE

CAPPUCINO
Espresso allongé garni de lait chaud fouetté et cacao

CAFE MOKA
Espresso double, lait au chocolat et nappé de creme fouettée

CAFE MOKACCINO
Espresso allongé, lait au chocolat et nappé de créme fouettée

CAFE VIENNOIS
Café maison nappé de creme fouettée

BOL DE CAFE AU LAIT
Espresso allongé, lait fouetté et saupoudré de cacao

CHOCOLAT CHAUD
Nappé de creme fouettée

THE OU TISANE

OFFLEY TAWNY

10 ans
PUHT[]S TAYLOR FLADGATE LATE

BOTTLED VINTAGE

BLACK RUSSIAN
COCO COGNAC
GRAND MARNIER
BAILEY'S

CREME DE MENTHE
blanche ou verte

SAMBUCA
BRANDY

ST-LEGER
CHIVAS REGAL

SEUTEHE -
LOGNACG

JOHNNIE WALKER

THE MACALLAN
12 ans

LAGAVULIN
16 ans

REMY MARTIN V.S.O.P.

REMY MARTIN X.O.



