
CAFÉS  &  DESSERTS

Tarte au sucre maison	

Gâteau à l’érable       	   
Superposition de pâtes et de mousses à l’érable

Fromage et caramel brÛlé	   
Fromage à la crème brûlée sur une croûte graham 
et recouverte d’un caramel

choco-caramel fondant     	  
Trois étages de pâtes imbibées de sirop de caramel, 
entrecoupées de crème au chocolat et de caramel, 
le tout recouvert d’un caramel coulant

Crème brûlée                     	  
Onctueuse crème brûlée garnie d’un 
sucre caramélisé

Explosion au chocolat	  
Pâte moelleuse au chocolat remplie d’une 
onctueuse sauce au chocolat fondant

Croustillant au chocolat	  
Croustillant au chocolat noir, surmonté d’une riche 
et épaisse mousse au chocolat recouverte de 
ganache chocolatée

dess erts



CA FÉS
Café maison ou décaféiné	

Espresso court ou allongé	

Espresso double	

Cappucino	  
Espresso allongé garni de lait chaud fouetté et cacao

Café moka	  
Espresso double, lait au chocolat et nappé de crème fouettée

Café mokaccino	  
Espresso allongé, lait au chocolat et nappé de crème fouettée

Café viennois	  
Café maison nappé de crème fouettée

Bol de café au lait	  
Espresso allongé, lait fouetté et saupoudré de cacao

Chocolat chaud	  
Nappé de crème fouettée

Thé ou tisane	

Lait au chocolat	

Thé glacé	

Offley Tawny	  
10 ans

Taylor Fladgate late	  
bottled vintage

 b r euvages
fro i d s portos

Servis avec crème fouettée

Café Mondo	  
Bailey’s, Tia Maria 

Café Monté Cristo	  
Cognac, Amaretto 

Café espagnol	  
Cognac, Tia Maria 

Café italien	  
Frangelico, Tia Maria 

Café brésilien	  
Grand Marnier, cognac, Tia Maria 

Moka Bailey’s	  
Double espresso, chocolat au lait 
et Bailey’s

Black Russian	

Coco Cognac	

Grand Marnier	

Bailey’s 	

Crème de menthe 	  
blanche ou verte

Sambuca	

Brandy	  

St-Leger	

Chivas Regal	

Johnnie Walker	  
12 ans

The Macallan	  
12 ans 

Lagavulin	  
16 ans 
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