Chez nous, ce sont les saisons et les pr-::wcluits qui définissent nos menus.

MNotre carte chﬂﬂge avec les saisons et les différents arrivages de nos pro-::lucfeurs 'E]-ﬂI'l’-EI‘lﬂiI-ES.

Toutefois, le menu suggere ci-bas ainsi que nos prix sont sujets a :hungemeni. Veuillez le considérer a titre indicatif.

Notez égn]emeni que nos prix sont ajustés pour le repas du midi.

Nos tables d'hétes incluent une entrée au choix, un plu::l’r au choix ainsi qu un café, un thé ou une tisane.

Remplucer votre boisson par un chai latté ou un thé glr::-::ée pour 25

Entrées

Soupe 6%
|

Pois jaune cassés et chou kale de la Ferme Bio-Maraichere

Belle verte 6,50%

Laitues verte et rouge de la Ferme Bio-IMaraichére, morceaux de pommes et graines de tournesol gri_lées

Maquereau fumé Atkins & Freres 9,759

aver emulsion de pomme et ":"E.‘I'ClLlIES

Curpuc:iu de betteraves 8%

}"ﬂ_ I'huile de basilic avec graines de citrouille gri-_lées, raisins dorés et frc:-r:ﬂge feta de la Fmr:ugerie La Maison Grise

Plats Principaux : les c]ussiques

Truite de la Ferme des Bobines

sur tombée de chou kale avec salsa de concombres et radis de la Ferme Bio-Maraichére et riz basmati

18% | 25%

Craquant-Bol, notre fameux bol végétalien |
Riz, chou rouge, carcttes, betteraves, épinards, champignons, cignons rouges, pois chiches épicés, verdure
— 4 4 9’ L [ P 4
avec une sauce tamari, ail et citron

165 | 23%

Esculnpes de veau de la Ferme des Hautes Terres
a la duxelle de :h:irnpig:c:ns =1 l:rc::mage ]ersei,r accompﬂgzéea de _'DLlIéE pafuméa et verdures
23% | 30%

Burger d'agneau de la Bergerie Etoile d'Or

B 1 - - E - I L 1 | B E
Qvec ClUILons EEIEG.]‘.'Z".E-‘].ISE% et ErlE PCI}-’SG.]‘."_ aooompadie aune EELCIELE-‘ El'E-‘ E}‘lDLl rouge et de ]'I:-I'I{"E‘S IT1150TL

165 | 23%

Linguine végél‘uli.enne
.- . ~ . o . - -| o
avec sauce tomate & basilie, chamjclgncns, ]egumes de saison et huile d'olive
178 | 24%

Ajoutez & votre plat un fromage d'ici +3%

Saucisses cassis et porto de la Ferme des Hautes Terres

avec salade de roquette et frites maison

18% | 25%

Poutine du Kolectif

avec saucisses au cheddar wvieilli et bacon de la Ferme des Hautes Terres
™, . = o 3 -3 TE T .
Motre p::ut'_r_e est composee de pommes de terre Yulkon u::-l:l, du frc:r:"_r:lge jersey de Warwick
et d'une délicieuse sance maison.. aucune autre ne -_'ég-:ﬂ.

15%

Plats principaux : les :Funl:}r-cré-:a.'lriuns-&u-mumen‘l:

Salade de laitue Boston avec maquereau fumé au citron de chez Atkins & Freres

Avocat, salsa de mangues, pitas croustillants, olgnons rouges et vinaigrette a la moutarde

18% | 243

C'rg'e aux chumpignnm et pesto de tomates séchées

avec kale mariné, carcttes au citron et crumble aux fines herkes

165 | 235
Ajoutez a l'orge notre effiloché de volaille d'Avibross braisé au jus de pomme
215 | 28%

Cuisse de pinfnde confite de la Faisandrie sur quinoa

avec asperges du Quéhec et EhLl‘l']‘."_E}-? de cqnneberges

19% | 25%

Courge poivrée végé
avec quinod, pesto de basi__it:_. raisins et sauce tahini accx}rﬂpagnée d'une salade de betteraves

185 | 243

[es desserts

Mos crémes briilée sont faites par le Patissier Pirate; Notre créme glﬂcée vient du Glacier Le Eilboq';et;

tout le reste est fait maisen!
Creme bralée miel et sarrasin 6,50%
Coupe glucée avec compote de rhubarbe et brownie 6%
Petits choux a la creme citronnée 1 pour 3,50% - 2 pour 5,50% - 3 pour 7%
Assiette de frnmuges d'ici

avec compote maison et pain bﬂgue’rte du Moulin La Pierre

017% .f"grx:i mine



