
Cétogène Op t ion  végé  d i spon ib le

FR I T ES  MA ISON  5

POUT INE  C LASS IQUE   10

BURGER  B LT*  15
Bœuf, bacon, la itue, tomates, fromage,  
mayonnaise à la bière, pain ar t isanal .  
Servi  avec fr ites ou salade.

POUT INE  SUPRÊME*  16
Frites,  cheddar,  sauce moutardine, 
canard ef f i loché, oignons confits.

BURGER  VÉGÉ*   18
Fromage de chèvre ou brie 
Boulette haricots noirs quinoa, champignons 
et oignons sautés, laitue, tomates, mayonnaise 
épicée, pain artisanal. Servi avec frites ou salade.

P I ZZA  PORC  EFF I LOCHÉ*  19
Poivrons, oignons, cheddar,  bacon et sauce 
barbecue. Servi  avec fr ites et salade de chou.

P I ZZA  SAUMON  FUMÉ*  19
Oignons confits,  câpres, fromage à la crème, 
roquet te.  Servi  avec fr ites ou salade.

PLATEAU  DÉGUSTAT ION*  25
Fondue fromagée, arancini  du moment, 
mini f ish & chips,  pépites de poulet Tao.

S N AC K S

PLAT  DU  CHEF*  16
Référez-vous à l ’ardoise.

SALADE  P I LOTE*   16
Fruits, noix, canneberges séchées, fromage en 
grains, croustilles de maïs, vinaigrette du moment. 

PÂTES  DU  MOMENT*    16
Référez-vous à l ’ardoise.

CLUB -PAN IN I  GR I L L É*   1 7
Poulet, bacon, roquette, tomates, mayonnaise 
épicée, pain artisanal de la boulangerie le 
Panetier. Servi avec frites ou salade du chef.

GÉNÉRAL  TAO*   1 7
Poulet ou tofu 
Accompagné de brocol is fr its et r iz de jasmin.

F I SH  &  CH IPS*   19
Fi let de morue pané dans sa croûte à la bière. 
Servi  avec fr ites et salade de chou.

BOL  POKETO*    19
Saumon mariné, couscous de chou-fleur, concombre, 
fraises, edamames marinés, pacanes rôties, chou 
kimchi, avocats, sauce Wafu, herbes fraîches.

PLATEAU  MEX IKETO*    19
Taco avec tort i l la de courget te, tostada de 
poulet et guacamole, boulet tes coco-épicées  
sur couscous de chou-f leur.

BROCHET TES  DE  POULET*  20
Poulet mariné, légumes du jour, 
pommes de terre et salade de chou.

TARTARE  DE  SAUMON* 26
Yogourt à la l ime, sr iracha, bet teraves jaunes 
marinées, échalotes françaises, c iboulet te, 
persi l ,  aneth, radis,  micro-coriandre. 
Servi  avec fr ites ou salade du chef.

TARTARE  DE  BŒUF*  26
Échalotes françaises, câpres, cornichons, persi l , 
c iboulet te,  moutarde de Di jon, v inaigre de Xérès, 
parmesan, hui le d’ol ive,  jaune d’oeuf crémeux. 
Servi  avec fr ites ou salade du chef.

DUO  TARTARE*  28
Nos tartares de bœuf et de saumon  
servis sur un même plateau.

CÔTES  L EVÉES*  22   28
Côtes levées de porc tendres  
badigeonnées de notre sauce barbecue  
fumée. Servies avec fr ites et salade de chou.

B I S T R O

SOUP I ÈRE  DU  JOUR  5

SALADE  P I LOTE   9  
Fruits, noix, canneberges séchées, fromage en 
grains, croustilles de maïs, vinaigrette du moment. 

SALADE  SA ISONN I ÈRE   10
Courge musquée, cèler i -rave, panais,  carot te, 
graines de citroui l le rôties aux épices, 
fromage la Chevrotière, v inaigret te à l ’érable.

SOUPE  À  L’O IGNON  AU  C IDRE   1 3
Boui l lon au CID Cuivré Mi lton, croûtons,  
grat inée au fromage Clos-des-Roches.

FONDUE  FROMAGÉE   1 4
Avec ou sans bacon
Brie fondant en croûte, gel de tomates séchées, 
chips de bacon, hui le de basi l ic,  roquet te.

TARTARE  DE  SAUMON* 16
Yogourt à la l ime, sr iracha, bet teraves jaunes 
marinées, échalotes françaises, c iboulet te, 
persi l ,  aneth, radis,  micro-coriandre.

TARTARE  DE  BŒUF*  16
Échalotes françaises, câpres, cornichons, persi l , 
c iboulet te,  moutarde de Di jon, v inaigre de Xérès, 
parmesan, hui le d’ol ive,  jaune d’oeuf crémeux.

E N T R É E S

D Î N E R S *SPÉC IAL  M ID I  DE  1 1H  À  1 4H  
I NCLUS  SOUPE ,  DESSERT  ET  BREUVAGE

PÂTES  DU  MOMENT  7 
BURGER  B LT  E T  FR I T ES  7 
F I SH  &  CH IPS  ET  SALADE  DE  CHOU  7 
PÉP I T ES  DE  POULET  TAO  7

E N FA N T S   5 à 12 ans



Tous nos déjeuners sont servis avec une salade  
de fruits ainsi qu’un café fraîchement moulu.

OEUFS  C LASS IQUES    1 2
2 œufs, choix de bacon, jambon ou saucisses. 
Accompagnés de fèves au lard, pommes de terre 
assaisonnées et pain art isanal .

CRÊPES  AUX  FRU I TS  FRA IS   1 5
Nappées de la garniture de votre choix : 
s irop d’érable,  tar t inade choco-noiset tes, 
caramel ,  coul is de fraise ou crème anglaise.

BÉNÉD ICT INES  TRAD I T IONNEL  1 5
2 œufs pochés, muf f in anglais,  
jambon, sauce hol landaise,  
pommes de terre assaisonnées.

CASSEROLE  P I LOTE  16
2 œufs, bacon, jambon, saucisses, poivrons,  
oignons, pommes de terre, sauce hol landaise,  
grat inée au four,  pain ar t isanal .

POUT INE  ÉRABLE  16
2 œufs, pommes de terre, fromage en grains,  bacon, 
oignons verts,  sauce hol landaise,  
nappée de sirop d’érable,  pain ar t isanal .

CASSEROLE  VÉGÉ  16
2 œufs, poivrons, champignons, oignons, tomates,  
ol ives Kalamata, épinards, pommes de terre, sauce 
hol landaise, grat inée au four,  pain art isanal .

OMELET TE  P I LOTE   16
Bacon, jambon, saucisses, oignons,  
poivrons et fromage suisse, pain ar t isanal .

OMELET TE  AU  CHÈVRE  1 7
Poivrons, oignons, champignons, tomates, 
épinards et fromage de chèvre, pain art isanal .

BRUNCH  18
2 œufs, bacon, jambon, saucisses, cretons, pâté 
à la viande maison et le sucré de votre choix .

SERV IS  À  PART IR  DE  L’OUVERTURE  DU  RESTAURANT  JUSQU ’À  1 1H30

D É J E U N E R S


