Le Chef Stéphane Lo RE prépare une cuising de saison subtile, alliant avec beaucoup de délicatesse les saveurs.

Il sélectionne avec soin ses produits et déniche de véritables trésors du terroir pour £laborer ses recettes.

Il signe une cuisine originale et cherche avant tout & se faire plaisir lorsgu'il recoit ses clients autour de sa table d'hétes.
Le chef peut préparer sur demande et lors da la réservation, des plats sans gluten et vagetariens

Please find an English version of the menu at the end .

C'est 'occasion de lui faire confiance et de vious laisser tenter par une ex ence unigue. Soyez curieux et découvrez de nouvelles saveurs culinaires
Faites-vous plaisir en dégustant le Menu Carte Blanche du Chef |

Le menu Carte blanche de 4 services esta $50.00

Qu

Le menu Carte blanche de 5 services est 4 $60.00

MNotre menu table d'Hates comprend 4 services , un choix d'entrées, potage ou glace digestive, un choix de plat principal et un dessert.
La Table d'Hétes

Le choix des entrées carte table d'hotes

Parloudes farcies au millet, chorizo et fenouil, jus de coquillage 0.00

Pogo de canard aux argousiers. compoté de fruits secs 0.00
Gravlax de beeuf au poivre, pommes réties, créme citronnée 4.00
Cromesquis d'escargots, chutney de courges, moutarde, comtomme 0.00

Tartare aux 2 viandes ou 2 Saumons Bio fait au couteau, mayonnaise

4.00
épicée

Foie gras de canard Au Torchon, moutarde de fruits maison




