MENU A LA CARTE ET
TABLE D’HOTE

Calé, Hnmndmmhmm-ﬂu avee b table d Thise

Cappwecing @ +2.508 Espresso @ 425 Beignets dessert @ +25

o pE SAUCE + cHOX 0E PROTEINE ﬁ m
CARIET LAIT DE COCO Poules, pore o baul ef begumes 6. | 25
Can jaune [éptrement relevé,
d'herbes frajches parfumées &
citronnclle et ail gnlls, lai de coco. Calmar et bigumes 19, | 28
AIGRE-DOUCE
Sumﬂmﬂ:cﬁ@iil::: C — 3. | m,
cirennelle grillée, tomanes.
GINGEMBRE CARAMELISE Fruits de mer M. | 1
Swcrée cf alée, amsociation de gingembre  (crevesies, calman, pétoncles of sawmon)
frame et aitromnelle, § épooes, sace
de posson Nuoe Mam.

Grand mélange dia Chel 26. 35,
SATAY {pomlet, beeuf, pore, erevemes, calmars,
Diowce et salée, sanos crémeuse perancles, saunsm)
aractides et lat de coco, pardfumes 4
Ianeth, citronnelle et a1l gnllé, wouche
sucrée de saisce hoisin et Tum Yoms. Viégétarien : gumes variés et tafn 16, | 25,
EPICEE AL BASILIC THA Exira acsjon 23
Saveur swerée ot salée an bastlic thal au
gout d apis, ctronnelle pimentée, soja et
sauce aux haricots nairs.
CHOW MEIN
Servi sur nowulles eronstillanies, samce
provenant de notre boutllon i la volalle,
oignon ot a1l gnllé, pite d'époes masson,
5 epices.
PaD THAT Poulet, beeal on Tofn 17. | 2.
Monilles de riz santées, épuodesala
thailandaise, pite tamarin <t smce de Crevettes o | .

Mm‘z‘“d arachides et feves

BOL A LA VIETNAMIENNE
Porc gnllé, concombres. chou manné, salade, menthe. vermicelles,
arachsdes ef nuoc manm. 16. as

DUO DE GRILLADES
Pore et boeul marmé a la sasoe char sau aw muel ot citromelle.
secompagnd de légumes samés et riz fiir, 15 7

POULET GENERAL TAQ
Pouler eroustillant panke., sance agre-donce relevie au
gmngembre légbrement épicé.
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MENU SOIR

SOUPES | P M REPAS
I Wonson 5 0. 14
3 Mm oculfs, pore bbq thai. creveties of légumaes) ¥ R
3 Tonkmoize auw bosuf ou poulet B, 12. 16,
4 Cari et lait de eoco au pouler 7. 4. 18,
% Cari et laif de coco aux fmits de mer 1. 14. 18.
& Thai aigre-piquants au poulet 7. 14. I8
7 Végftarens : au choix (Sag ' ,cari, thai) avec légumes | 6, 12. 16.

ENTREES
8 Rouleaux impériaus (2 1

(4 T30

9 Beigners 4 la crevene (2) 550
10 Rouleanx de printemps (2) 10
11 Wontons friss (B) T.
12 Beignets aux légumes (2) 3M
14/ Dumpling au Parc (4) 1o,

{Sance teriyaki suerde épicée)

SAUTES AL WOK

MENU A LA CARTE - TABELE D'BOTE - MENU VEGETARIEN

SOUPES s oo -Woston
- Soupe do momens

Thai aigre-piquante =25 {poulst ou s}
F’uﬂt'min:m boeuf +25% (ou légumes,

ENTREES AU cHOl  -Rouleaux impériaus ou wEge (1)
-W‘M{pﬂ! "
. ing an [ s e —— §+d
Eupﬂ&lllmwﬂ}ﬂmhumﬁ
=Beignel sux légumes (1) + | rouleau wigé

E.oulnuud: primenps (1) +35

Breuvages Dhexseris

Bg-lg-msm 250 Beignets (hanane, pomnee, ananas) 4.
Jus de frits 350 Tapioca et Lt de cooo 3.
Eam mindrale k8 Biscuins amx ansamdes 3.
Cappuccisg 350 Diessert du jour (T e

Espresso LS




