BRUNCH A L'ITALIENNE DU WEEK-END

WEEKEND ITALIAN BRUNCH

DETTHA14H /TTAMTO 2 PM

Entrées /Antipasti

; o Option table d’hote* / Table d'héte option*
Salade César 10$ &

Ajoutez fondant parmigiana, ou soupe, ou salade kale al
Frites parmigiana 9% limone, italienne ou César, ou escargots a l'ail gratinés,

Frites allumettes, juliennes de zucchini breuvage et dessert sélectionnés. +12,50 $

et d'oignon frits, parmesan, fines herbes. Add a choice of Parmigiana Fondant, soup, kale al limone, Italian or

Matchstick fries, julienned zucchini and fried Caesar salad, or garlic escargots au gratin, a selected beverage and
onion, Parmesan, fine herbs. a selected dessert.

*Valable & 'achat d'un plat principal. / *Valid with purchase of a main course.

Fondant parmigiana 9%

Parmesan en fondue accompagné de pates frites.
Parmesan fondue with pasta chips.

Boulettes (7) d'agneau du Québec 10 $

Sauce napoletana, roquette et oignons marinés.
Quebec lamb meatballs, Napoletana sauce with
arugula and marinated onions.

Calamari fritti 15$

s
¥ Sans gluten / Gluten-free
*Servie sans croGtons / Served without croutons
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BRUNCH A L'ITALIENNE DU WEEK-END

WEEKEND ITALIAN BRUNCH

Inclus : bouchée du matin, Bar a Pain™P a volonté DETTHAI4H/TTAMTO2 PM

Includes: morning starter, all-you-can-eat Bread Bar® X
Option table d’hote* / Table d'héte option*

Pas+a Ajoutez fondant parmigiana, ou soupe, ou salade kale Fohooooco00000!
al limone, italienne ou César, ou escargots a l'ail gratinés,

Spag hetti de BOIOg ne 18 $ breuvage et dessert sélectionnés. + 12,50 $
Sauce 3 la viande et tomate / Meat and tomato sauce Add a choice of Parmigiana Fondant, soup, kale al limone, Italia or

Caesar salad, or garlic escargots au gratin, a selected beverage and
a selected dessert.

N Lasag he de BOlOg he 21 $ *Valable a I'achat d'un plat principal. / *Valid with purchase of a main course.
Bandes de lasagne fraiches
gratinées au four, sauce a la viande oes GENS
et tomate, fondant parmigiana.

Strips of oven-baked fresh lasagna au
gratin, meat and tomato sauce, Parmigiana Fondant.

PACINi

Linguine Alfredo 18 $

Créme, parmesan, fromage Asiago, oignon vert.
Cream, Parmesan, Asiago cheese, green onion.
Poulet /Chicken +6 $

Boulettes (7) d'agneau du Québec +7$

Quebec lamb meatballs (7)

Carbonara 22% [
Pates Mafalda, creme, parmesan, bacon, oignon vert,

jaune d'oeuf.

Mafalda pasta, cream, Parmesan, bacon, green onion, egg yolk.

Penne sautées

au proscmtto et roquette 23 $

Oignon vert, tomates, vin, fromage de chevre

ou gorgonzola.

Green onion, tomatoes, wine, gorgonzola or goat cheese.

Linguine aux crevettes 25$

Poivrons rouges roétis, sauce napoletana, tomates,
olives noires, ail, oignon vert.

Roasted peppers, Napoletana sauce, tomatoes, black olives,

garlic, green onion.
29102019-Qc-res-p2



BRUNCH A L'ITALIENNE DU WEEK-END

WEEKEND ITALIAN BRUNCH

Inclus : bouchée du matin, Bar a Pain™P a volonté DEMTHA1H/TTAMTO2 PM
Includes: morning starter, all-you-can-eat Bread Bar®

Duettos pizze

Pour le méme prix qu'une pizza réguliere, une demi-pizza
accompagnée de spaghetti de Bologne ou sauce napoletana,
ou linguine Alfredo, ou salade César ou italienne, ou frites
parmigiana. / For the price of a regular pizza, enjoy half a pizza and your
choice of spaghetti of Bologna or spaghetti with Napoletana sauce,

or linguine Alfredo, or Italian or Caesar salad, or Parmigiana Fries.
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IV Americana de la Maison 19 %
. Sauce tomate, basilic, pepperoni,
« champignons, poivrons, bacon,
° oignhons, fromage a pizza mozzarella. LB FINShT [0
Tomato sauce, basil, pepperoni, mushrooms EoRop
green pepperé, bacéﬁ, gr?ions, Fnozzarella ’ ‘ li[ E Tq {] & H_ 0 1«] |' %
pizza cheese.

Alle carni 20%

Sauce tomate, basilic, saucisse italienne, pepperoni, bacon,
oignon, fromage a pizza mozzarella.

Tomato sauce, basil, spicy Italian sausage, pepperoni, bacon, onion,
pizza mozzarella cheese.

PACINI APPUIE / PACINI SUPPORTS

Prosciutto et roquette 20 $

Sauce tomate, basilic, fromage a pizza mozzarella, huile d'olive.
Tomato sauce, basil, pizza mozzarella cheese, olive oil.

Fromage de chévre ou gorgonzola. +2,50 $

Goat cheese or gorgonzola.

Canard fumé 20%
. Miel, oignon vert et oignon rouge, fromage a pizza mozzarella.
Duetto pizza prosciutto et roquette Smoked duck, honey, green and red onions, mozzarella pizza cheese.

et frites parmigiana } Fromage de cheévre / Goat cheese +2,50 $

29102019-Qc-res-p3

Toutes les pizzas entiéres peuvent étre servies avec une crodte sans gluten +2,50$
All whole pizzas are available with a gluten-free crust




BRUNCH A L'ITALIENNE DU WEEK-END

WEEKEND ITALIAN BRUNCH

Inclus : bouchée du matin, Bar a Pain™P a volonté / Includes: morning starter, all-you-can-eat Bread Bar®

Carni e Pesci

Veau de grain 32 %

champignons et truffe
Escalopes, sauce truffe, vin blanc,

«in  Champignons de Paris et portobellos,

*oignon vert, légumes grillés, choix
de frites parmigiana ou de linguine napoletana.
Veal scallopini, truffle sauce, white wine, Paris and
portobello mushrooms, green onion, grilled vegetables,
with Parmigiana Fries, or linguine Napoletana.

Poulet rosmarino 25$%
Sauce a I'ail réti, légumes grillés, choix de frites
parmigiana ou de linguines napoletana.

Roasted garlic sauce, grilled vegetables, with
Parmigiana Fries, or linguine Napoletana.

Steak au sel de mer de Sicile

Un choix sans gluten?

Pour accompagner ces grillades (a I'exception du veau

champignons et truffe), en plus des [égumes grillés,

remplacez les frites ou les linguines par la salade César

(sans croGtons), italienne, ou kale al limone, ou les [égumes
déglacés au vinaigre balsamique.
Tous nos plats identifiés sans gluten sont préparés avec des ingrédients
sans gluten. lls peuvent toutefois en contenir des traces, en raison de la
contamination croisée. C'est pourquoi ces mets sont avant tout destinés
aux personnes incommodées par le gluten et non a celles qui y sont
gravement intolérantes ou allergiques.

Steak au sel de mer de Sicile 38 $
Steak «Certified Angus Beef®» (9 0z)
sur roquette, accompagné des frites
parmigiana et de légumes grillés.
Certified Angus Beef® (9 oz) on arugula with
Parmigiana Fries and grilled vegetables.

Salmone alla griglia 27 $

De I'Atlantique, sauce piccata au vin, capres

et tomates, accompagné de linguine au pesto
et légumes grillés.

Grilled Atlantic salmon, piccata sauce with wine,
capers and tomatoes, with pesto linguini, and grilled
vegetables.

Option table d’h6te* / Table d'héte option*

Ajoutez fondant parmigiana, ou soupe, ou salade kale

al limone, italienne ou César, ou escargots a |'ail gratinés,
breuvage et dessert sélectionnés. + 12,50 $

Add a choice of Parmigiana Fondant, soup, kale al limone, Italia

or Caesar salad, or garlic escargots au gratin, a selected beverage
and a selected dessert.

*Valable a I'achat d'un plat principal. / *Valid with purchase of a main course.

. Salmone alla griglia

Prefer gluten-free?

To accompany these grilled dishes (except the Veal with
Mushrooms and Truffle Sauce), in addition to grilled
vegetables, replace the fries or linguine with crouton-free
Caesar salad or Italian or kale al limone salad, or balsamic
vinegar glazed vegetables.

All our gluten-free dishes are made with gluten-free ingredients.
However, due to possible cross-contamination, they may contain
traces. These dishes are primarily meant for people wishing to

avoid gluten, not for those who are severely allergic or intolerant.
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